OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025

Lot 1: MATERIEL DE CUISSON, MATERIEL DE CUISINE, DE RESTAURANT
ET HOTEL

N.B : les soumissionnaires sont invités  remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'é défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une moniére précise dons la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».
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FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ ?&fR ‘\\
FOUR A GAZ GN 2/1. \r
Marque : \ ¥ f
Référence : /
Série 900 L
Construction :

En acier inox AlSI 304

Plan de fravail en acier inoxydable AISI 304
épaisseur 20/10minimum

Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm minimum.
Pietement en acier inox réglable en hauteur
allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz
Raccordement (Mise) a la terre.

Broleurs :

Puissance totale des 4 brlleurs réglables : 40 Kw
minimum e ;

Veilleuse d'allumage protégée

Dispositif de sécurité des flammes sur chaque
brCleur

Brlleurs & feux vifs traitée « étanches » couronne en
laiton (& trés haut rendement)

Grilles en FONTE

détendeurs et vanne type gaz.

Four & goz:

Puissance : 8 Kw minimum

Dimensions intérieures du four GN 2/1

Chambre de cuisson en acier inoxydable.

Sol en fonte i
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Porte en acier inoxydable de 40 mm +/-10%
d'épaisseur.

Broleur en INOX avec dispositif de sécurité de la
flamme

Thermostat réglable de 120 & 180 °C

Equipé d'une grille GN 2/1

Finition identiqgue et homogéene & celle des
appareils de cuisson adjacents.

Manuel d'installation et d'eniretien

Livré avec plaques & Grilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perlinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou equwolent

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche - i
technique descriptive comportant toutes les 4 \/,
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selgn\les
régles de I'art.
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livré avec le minimal standard (supports, beﬁe'i_ﬂ e s
étanche, réservations, repérages accessoires eMil

toutes sujétions ;

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE:

Marque :

Référence :

Moteur 400 watt minimum puissant pour mixer
différents ingrédients.

Pcignée ergonomique

Facile & utiliser

Inclus mini hachoir et fouet pour préparer de
nombreux plats.

Bouton pression

Lame en acier inoxydable 304

Longueur du cordon électrique :120 CM minimum
Accessoires intégrés : 1 shaker/gobelet, Tmixeur-
plongeur, 1 batteur, 1 broyeur universel
Alimentation monophasée 220 V/50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire)
Produit évalué par un organisme de cerlification,

garantissant ainsi sa conformité avec les
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item
NO

|
Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ...

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
Marque :

Référence :
CARACTERISTIQUES

Chambre de cuisson construit en acier lnoxydoble |

304 _J/ L5

Nombre de niveaux : 6 .
Porte en verre double vitrage avec ;:;orgnees
ergonomique

Cuisson basse et mixtes des aliments vcmes1

Modes de cuisson différente. ~.\
Simplicité d'utilisation
écran tactile \\--a._‘_
Eclairage LED. '
programmes de cuisson multiple vapeur,air pulsé
et Combinaison des deux

Plage de Température de cuisson : 25 °C-240 °C
Gestion intelligente du cuisson

Déshumidification de I'enceinte de cuisson a la fin
de la cuisson.

Réglage de I'humidification

Connexion eau et évacuation

Sonde de température

adapter avec des plats et griles GN1/1 et GN 1/2. |
Douchette

Dimensions : L.840 x P.850 x H.880 mm +/-10%
Puissance de raccordement électrique : 10 kW
minimum

Tension : 400 V/ triphasé / 50Hz

Manuel d'installation et d'entretien

ACCESSOIRES STANDARDS:

* Livré avec 6 bac GN 1/1 et 6 Grilles GN 1/1

* Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte :
Détergent et liquide de rincage concentré ;
Supports du four en inox munis de pieds avec
porte-plagues GN 1/1 incorporé
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
’administration

Hotte aspirante installé en dessous du au four,
Avec un Systéme de venfilation complet pour
I'extraction y compris la conduite d'évacuation
avec raccordement externe.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cerification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'art.

livré avec le minimum standard (supports/hqrres
4

électriques, repérage, accessoires
sujétions selon les régles de 'art ...}

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE\
Marque :
Référence : "
une machine & café semi-automatique.

entretien facile et un accés immeédiat a tous les
composants

Corps de la machine & café est en acier
inoxydable

design moderne et dynamique

Caractéristiques :

« Machine & café semi-automatique a debit
libre,2 groupes.

« Pompe intégrée

» chauffage électrique

» Manometre du contrdle pression de la
chaudiére et le contrdle de la pression de la
pompe.

+ 1 sortie d'eau chaude et 2 baguettes vapeur

» Thermostat de sécurité

» Remplissage automatique

» Contrdle du dysfonctionnement

« Carrosserie en acier inox

« Dimensions (I x h x p) : 900x500x500mm minimum
« Chaudiére de : 14 litres +/-10%

» Alimentation électrique : 220V/50HZ
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

l

* Puissance électrique : 2Kw minimum
* Tube vapeur et téte vaporisant tout inox

Accessoires :

-1 porte-filtre + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau
-1 filtre aveugle (filtre plein) bouchon en
caoutchouc pour nettoyer votre machine & café
-1Tasseur

- mini-vannes d'isolement.

- Table Support munis de pieds réglables en
hauteur.

-Bac de vidange en inox.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent. &

|

Marqguage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche! II
technique descriptive comportant toutes les '\.‘.

informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de l'art ...

¥

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Capacité : 1,2 litres minimum

Bol gradué 1,2 litres.

Alimentation 220 V - 50 Hz

2 vitesses: 13000 tr/min et 16000 tr/min.
Couteaux résistants en acier inoxydable.
Livrer avec: bol, couvercle, écrou, joint, moyeu
porte-couteaux.

protecteur thermique intégré au bobinage.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de certification,

A b
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent,

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

PRESSE AGRUME CUVE

Marque : A nsings

Référence :
Construction Socle résistant en fondene;
d' o!ummlum

(

Livré avec 3 ogives amovibles pour les
type de produit.

Grille filtre & pépins amovible.

moteur asynchrone robuste et silencieux.
Vitesse entre ;: 1200 Tr/MN a 1500 Tr/MN
Puissance : 125 Watts minimum
Alimentation 220 V/50 Hz

Capacité 28//h minimum.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cedification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

 Marquage CE ou equwalent

Le produit proposé doit étre accompagné d'vne fiche
technigue descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art,

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de 'art ....)

MOULIN A CAFE
Marque :
Référence :

200




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d’'Offres

AO /2025

Item

N° Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Padministration

Contenance de la trémie : 02 Kg +/-10%,
Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux

Réglage facile de la dose, entre 5g et 10g, par un
simple gjustement de la molette.

Doseur : & remplissage automatique

Protection contre la surchauffe

Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cetification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche

et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

électrique male et femelle, repérage, accessoires

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :

Référence :

Chambre construit en Acier inoxydable 304.
équipé de :

6 niveaux de puissance en minimum
Diamétre plateau 24 cm minimum
Capacité 20 | minimum.

puissance restituée 00 W minimum

8 230V | 50 Hz

minuterie jusqu'd : 30 minute(s)
Eclairage intérieure

Nombre de Magnétron : 1 en minimum
Programmateur mécanique

Livré avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent,

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de l'art ... )

PERCOLATEUR
Marque :
Référence :
En acier inoxydable 304 /C
Capacité : 151 +/-10% = g
Fonctionnement automatique et mo(n’nen du co
a la température de service
servir jusqu'd 100 tasses de café
coupe circuit de sécurité

Avec indicateur de niveau
Avec bac d'égouttage
Puissance : 1000 W minimum
Accessoire pour le bon fonctionnement.
Alimentation ;: 220V - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

SHdDaent

10

POUBELLE 120 LITRES

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
capacités 120 litres +/-10%

208
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|
Item G . | . Proposition du Appréciation de
N° Désignation et caractéristiques techniques | S o raite Fadministration
Avec roulettes
Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes haute
densité antichocs,
Résistant aux UV
Résistant aux variations de température.
Roues & bandage caoutchouc.
Conforme aux normes de sécurité en vigueur.
POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE
A couvercle
La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
capacités 1000 litres +/-10%
Avec roulettes
11| Les roulettes sont largement dimensionnées pour

12

permettre le transport de charges lourdes haute
densité antichocs,

Résistant aux UV

Résistant aux variations de température.

Roues d bandage caocutchouc. F.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur. |

CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES :

Marque

Référence

Puissance : 1.3 Kw minimum

Réalisation : Chdssis en acier inox

Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de
maintien en température

Surface utile par plague : 270 x 150 mm (LxP)
Chauffage par résistances blindées en acier inox
fraités incolore

Dimensions : 400X215X475 MM minimum

Poids : 23 Kg minimum

Volts : 220-240 V

Le chauffe-plat  permet de
température des plats préparés
choucroute, plats en sauce etc.) Servis chauds &
table.

Grace & leur haute teneur en dliiage spécial, les
plaques de ce chauffe-plats ont une capacité
d'accumulation optimale et conservent
individuellement la chaleur des plats.

Le modéle doit étre équipé de 10 plagues
chavuffantes d’'une surface utile de 270 x 150 mm
chacune.

Equipement : thermostat de régulation, voyant de
controle, poignées thermo-protectrices

Manuel d'instailation et d’entretien.

maintenir &

(paélia;
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire ’administration
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de l'arf ...}
MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque :
Référence:
une machine & café suivant les caractéristiques:
compatible avec les dosettes Nespresso ou
équivalent disponible sur le marché.
I'éjection des capsules semi-automatique. ———|
Adaptée & une utilisation intensive. /w22
Caractéristique technique: r;/ ;
« Jusqu'a 35 cafés / jour minimum ';'f §ap
* Réservoirs 3.8 L+ /- 10% : ’._,m“' ;
» écran digital U
» bac & capsules L \_\.\
» différente types de boissons & base 8{2‘@3
cappuccine, expresso, macchiato, latte, e
allonge....
» Réservoir d'eau transparent facile & remplir
* Contréle de niveau d'eau

13l Bac & capsules : 35

* Puissance : 1200 W minimum
* Alimentation ; 230 V/50HZ
Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cerlification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent,

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de 'art ....)
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du Appréciation de
soumissionnaire | l"administration

14

APPAREIL SOUS VIDE

Marque

Référence

Type d'appareil : & cloche

Matiére : acier inoxydable

Panneau de commandes numérique avec écran
indiquant le pourcentage exacte du vide

Largeur de barre de soudure : 280 mm minimum
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide ([maximale) ; 2 mbar

[Largeur de sac utilisable : de 15 a 30 cm minimum
Alimentation ; 220 V-50HZ

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liquides extérieur

un Kite des sacs sous-vide de 100 unités

15

CUISEUR A CEUFS 06 PANIERS
Marque

Référence

Puissance : 1200 W minimum |
Alimentation : 220 V-50HZ |
Capacité : 6 paniers & ceufs

Thermostat de régulation,

limiteur de température

bouton marche/arrét

Dimensions (HXLxP) : 215 x 430 x 255 mm minimum
Option : Robinet de vidange

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire). |
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
electrique mdale et femelle, repérage, accessoires
| et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

16

[CUISEUR ARIZ8 L

Marque

Référence

Boitier en inox

Puissance : 1.90 KW minimum

Alimentation : 220 V-50H7

Contenance : 8L

Permet de cuire et de maintenir au chaud prés.
cosserole intérieure amovible, résistante & la
chaleur

-
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ltem

NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

revétement anti-adhésif
Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuiliere ariz

1 cuiliére mélangeuse

1 Tapis en silicone

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue mdle et femelle, repérage, occesseire\
et toutes sujétions selon les régles de Vart ...} -

A

17

CENTRIFUGEUSE VERTICALE
Marque
Référence

varieté de jus, smoothies et sorbets ;

¢ Puissance : 680 W minimum

« Voltage ; 230 V-50HZ

» Débit : jusgu'a 110 litres par h

» Hauteur utile sous bec verseur : 150 mm minimum
* Dimensions : 230 x 530 x 500 mm + /- 10%

» Collecteur de pulpe de 6 litres minimum

* Panier en inox amovible.

* Moteur silencieux

Poussoir, Goulotte, Bec verseur, Panier inox,
Ramasse goutte et tout accessoire nécessaire pour
le bon fonctionnement.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant  ainsi  sa conformité avec les

g

.,

.\JO

réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marguage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une
fiche technique descriptive comportant toutes les
informations techniques necessaires

e rpen

ey
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Proposition du Appréciation de
soumissionnaire administration

Item

N° Désignation et caractéristiques techniques

Branchement, essqis et mise en marche selon les
regles de ['art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiches
electriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de I'art ....).

PLAQUE A INDUCTION
Marque
Référence

Programmable 2 feux affichage numérique feux
indépendants

Margue

Référence

La plague électrique & induction 2 feux
indépendants délivre une puissance de 2000 W. | — ~ 7.~
Elle est équipée d'un affichage numérique. La 7}« "~
plaque est en verre céramigue. &9
Les 2 feux indépendants ont une puissance olldn’r
de 500 & 2000 W pour la plague de gauche et Ilote
500 & 1500 W pour la plague de droite. \
Cette plague s'adapte & tous types X
d'environnement comme : les camping-cars, les -_;
appartements étudiants, les cuisines non

équipées.

Gestion automatique de voltage.

18| Plaque trés sécurisée grdce & son systeme d'arrét
automatique, et la sécurité enfants.

Vous pouvez la programmer jusgu'a 3 h.

Points forts : |
Sécurité : Systeme d'arrét automatique et sécurité
enfant

Caractéristiques :

Puissance (en W) : 3500 W minimum

Nombre de niveaux (par/feu) : é

Nombre de feux : 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%

[Tension (en V) : 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Padministration

Branchement, essais et mise en marche selon les

régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de l'art ...)

&

S
E . . i
Sarvice Achat \,:

L des Egaiparanis i ;-
4]
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF
Lot 1: MATERIEL DE CUISSON, MATERIEL DE CUISINE, DE RESTAURANT ET HOTEL
,/:l'zc.-.n Bl
e JSn N TVA
Item | Désignations et caractéristiques technigues Unité QTE B "’P rix £ ot;l\l_'l‘.lx‘\--’,‘_a‘ﬁppliquée Montant TTC
WA dco’" y \{’O\

] E(')\IUZR/I;I'EAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SURFOURAGAZ | | 5 {?'{ "éﬂ{’oﬁ A 1 E‘]
2 | MIXEUR PLONGEANT U 2 1A o, o, [T
3 | FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE u 1 N . &/
4 | MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE u 1 N = 54
5 | BLENDER ELECTRIQUE u 2 NCavey np Vo
6 | PRESSE AGRUME CUVE U 1 3
7 | MOULIN A CAFE u 1 ,
8  FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE u 5
9 | PERCOLATEUR u 4 ]
10 | POUBELLE 120 LITRES u 10
11 | POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE u 2
12 | CHAUFFE PLATS ELECTRIQUE DIX PLAQUES U 2
13 | MACHINE A CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE U 1
14 | APPAREIL SOUS VIDE u 1
15 | CUISEUR A OUEFS 06 PANIERS u 1
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16 | CUISEURARIZS L U 1
17 | CENTRIFUGEUSE VERICALE U 1
18 | PLAQUE ELECTRIQUE A INDUCTION DOUBLE U 2
TOTAL HT
TOTAL TVA N
| TOTAL TTC \>\
\\'e?/
Important : Vu que les prestations objet du présent appe! d'offres sont destigiée: ement & la formation p‘l? lesslonnelle, il y a liev de proposer des prix

prétérentiels a ce sujet.

v 1S .
\ Signature et cach gm oncurrent
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Lot 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques

du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et coractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre

renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue,
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et
suffisamment précis et intelligible de décrire les

caractéristiques équivalentes et qui présentent une
Jugées conformes.

appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
caractéristiques technigues » ne le sont qu’é défaut d’autre moyen
caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
performance et qualité au moins €égales & celles qui sont exigées seront

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et lg ligne correspondante & I'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

« Proposition du soumissionnaire ».

em |

s . . A 3 Propositio d
™ ‘ Désignation et caractéristiques techniques o e

soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

| TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque :
| Référence :

‘Turbine a glace verticale auvtomatique & poser, d'une
| production horaire 10 litres/h +/-10%, s
condenseur & air :

‘por heure +/-10%, [ i<
Simple utilisation (

‘ capacité de mélange minimum est de 1 litre i
niveau sonore inférieur & 60 & 70 dB \

| Capacité 10 litres/h +/-10%,

‘ Tension 220 v-50HZ

| Puissance 1,1 kw minimum

|
1 Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
| (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
‘ | pertinentes.
Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
‘ regles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiches
eélectriques, repérage, accessoires et toutes sujétions
‘selon lesrégles de l'art ... )

‘ Turbine & glace verticale automatique & poser 10 Ii,?f'és % \
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(ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition

du

Appréciation de

injectée sous haute pression

Portes pleine en acier inoxydable avec
poignée ergonomigue

Portes & charniéres avec retour automatique
Les portes ont une position de séjour de 120° et
se ferment automatiquement & moins de 90°
Les charnieres de portes réversibles

Lle conirdle numérique pour parametres de
température facilement et rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

le systeme de réfrigération monobloc
compact assemblée dans le haut de I'armoire
frigorifique.

Le systéme qui assure une température
homogéne dans un compartiment réfrigére
L'interrupteur de porte arréte le ventilateur
lorsque la porte est ouverte pour éviter gque I'air
froid ne sorte de l'intérieur, €conomisant ainsi
de I'énergie

Le dégivrage & gaz chaud gaz

N° soumissionnaire | !’administration
ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE
CAPACITE700 L
Marque .

Référence:

. Température de -18°C a -22°C

« Capdacité : 700L.

. Cerlification de conformité aux normes de
sécurité  alimentaire et norme d'efficacité
énergétique en vigueur, Méthode ‘HACCP.

. Alarmes intégrées en cas de variation de
température indésirable.

.  Matériau de construction : Acier inoxydable de
qualité, résistant a la corrosion.

. L'armoire est équipée de serrures

. Refroidissement rapide et uniforme pour
maintenir la qualité des produits stockes

. Fiabilité et durabilte, congue pour un
fonctionnement continu dans des conditions{- 7~
de congélation exigeantes. AV \QX

. Le systéme de réfrigération est conu _pour \w\
minimiser les risques de fuites de gaz igorigeney , , V>

« Eclairage intérieur ke ES ‘-:‘f;';f.',‘,‘r-h;‘wz=f."i 3

2 . Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN'2/1). C¥itenee f5

. Thermomeétre digitale en fagade =~ /;j’“/

. 40 mm d'épaisseur, sans CFC, lsoldtionen f’}"’/
polyuréthane  haute  densité (40kg /T3 {—"

L
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

« Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.
La hauteur des pieds peut étre gjustée
individuellement { 120mm-210mm)

» Les griles métalliques revétues de plastique
alimentaire  permettent le stockage de
différents avec une capacité de chargement
maximale de plus de 35Kg

« Joint de porte magnétique pour une hygiéne
maximale et propriétés isolantes

« avec drain d’eau pour un nettoyage facile

« 22 positions au niveau de la grille

+ Thermometre digitale en facade

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x
GN 1/1

» Equipé de 04 Grilles GN 2/1 par porte compléte

« Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire.

+ Puissance absorbé : 480 w minimum

« Tension d'alimentation : 230 V 1+N - 50Hz

« manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification,
garantissant ainsi sa conformité avec les réglementation
pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

]

ef

)

e

\

<

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche \ |

%

technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques repérage, accessoires et toutes sujétions
selon lesregles de l'art ....)

A

s
AN

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE
700 L

Marque :

Référence :

o Température de -2°C G +8° C

+ Capacité : 700L.

« Certification de conformité aux normes de
sécurité alimentaire et norme d'efficacité
énergétique en vigueur, Méthode :HACCP.

» Alarmes intégrées en cas de variation de
température indésirable. urgente.
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Matériau de construction : Acier inoxydable de
qualité, résistant & la corrosion.

L'armoire est équipée de serrures pour
empécher un acceés non autorisé et protéger
les produits stockes.

Refroidissement rapide et uniforme pour
maintenir la qualité des produits stockés
Fiabilité et durabilité, congue pour un
fonctionnement continu dans des conditions
exigeantes.

Lle systéme de réfrigération est congu pour
minimiser les risques de fuites de gaz frigorigene.
Eclairage intérieur

Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1)
Construction tout en inox AlSI 304 (sauf omere)
Thermometre digitale en facade ,/

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolatidn “enl . .

injectée sous haute pression
Portes pleine en acier inoxydable

polyuréthane  haute  densité (4Ok§_\7m%' i
1\

g\}ec

poignée ergonomigue \' o

Portes & charniéres avec retour automatique™
Les portes ont une position de séjour de 120° eT
se ferment automatiquement & moins de 90°
Les charnieres de portes réversibles

Le contréle numérique pour parametres de
température facilement et rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

Le systéme de réfrigération monobloc
compact assemblé dans le haut de I'armoire
frigorifique.

Le systéeme qui assure une température
homogeéne dans un compartiment réfrigéré
L'interrupteur de porte arréte le ventilateur
lorsgque la porte est ouverte pour éviter que I'air
froid ne sorte de l'intérieur, économisant ainsi
de I'energie

Le dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable régiables en hauteur.
La hauteur des pieds peut étre ajustée
individuellement { 120mm-210mm]

Les griles métalliques revétues de plastique
alimentaire  permettent le stockage de
différents avec une capacité de chargement
maximale de plus de 35 Kg

Joint de porte magnétique pour une hygiene
maximale et propriétés isclantes

avec drain d'eau pour un nettoyage facile
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lfem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

e 22 positions au niveau de la grille
» Thermométre digitale en facade
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x
GN 1/1
« Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte
« Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similaire
« Température de fonctionnement de -2°C &
+8°C
« Puissance absorbée : 210W minimum
o Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz
+ manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetification,
garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche \
technique descriptive comportant toutes les informatiérs” |
techniques nécessaires 3/ e,

3 { A
i

Branchement, essais et mise en marche seQ_‘;ﬂ les
régles de I'art. \‘tg;\\
livré avec le minimum standard (supports, fichgs.

électriques repérage, accessoires et toutes sujéfidﬁi_ i

selon lesrégles de I'art ....)

221




FPPT/DAL/ Dossier d’Appel d'Offres AQ /2025

BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

TVA
: . Cin o ) . P < ; Montant
Item Désignations et caractéristiques techniques Unité ! ,&gqm rix total | Appliquée
QTE /':“: s f: T TTC
e N~
" .t £
1 | TURBINE A GLACE VERTICALE u | /£7- T
ARMOIRE REFRIGEREE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE700L | U | {2/ |““/#irn 1<)
3 | ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE FROID VENTILE CAPACITE 700 L u |lei=ksr,,. fat 12|
'\ ’.L‘ ,‘.:-‘c’"" Al S
TOTAL HT \ Hebrrg /2]
[3 A Ty
TOTAL TVA o\ /5]
S
TOTALTTC \;’_7-' STy ,/

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont deslinées uniquement & la formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels
a ce sujet.

Signature et cachet du concurrent
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LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel

proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou

modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appeliation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen suffisamment précis et in telligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, lo marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & I'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

ifem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

FACONNEUSE MANUELLE

Marque :

Référence :

Cadence : 1000 patons par heure minimum,

3 cylindres

reglages mécaniques du laminage et dd
l'allonge. '-
tapis en feutre.

table de réception rabattable.

entrainée par chaine

largeur de faconnage 70 cm minimum
puissance 0,50 kw minimum

goulotte sécurisée

guides latéraux

socle robuste sur roulettes avec frein

Transmission par courroies,

Piétement amovible,

Alimentation électrique monophasée 220 V - 50
Hz

Livré avec tous les accessoires nécessaires pour le
bon fonctionnement de I'appareil.

Table Support en acier inoxydable. munis de
pieds avec une étagére basse.
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur {(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pettinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit &ére accompagné d'vne fiche
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Proposition du|Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques - . e
soumissionnaire |l’administration

technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de 'art ....)

BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION 1
Marque :

Référence :

Portée de 10 KG +/-10%
Précision & 2 grammes

Tension 220 v - 50 Hz
Fabriquée en acier inoxydable,
avec écran LCD rétro-éclairé

\ 7
avec batterie au lithium intégrée o T Achar ¥
avec cdble de charge é,—: \ '“""‘"I,Ueff,r&-,‘,,r )i i /
données en grammes (g), kilogrammes ( gi) 9 //«5'-‘/

2 millilitres {ml), N
Facile & utiliser, PR

arrét de l'appareil automatique,

fonction tare.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ...}

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque :

Référence :

Construction en polyéthylene alimentaire
4 roules pivotants g&Cmm - - i

2 roues avec frein

Livré avec couvercle transparent
Capacité 80 & 100 L

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIGUE
Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

» Construction en acier inox.

* Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,

« thermostat de température et sonde 30 & 260
°C

*Régulation de I'humidité
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition
soumissionnaire

du

Appréciation de |
I’administration

Porte & double vitre en verre trempé, a
chambre & air

* Poignée pour ouverture

*Programme de cuisson multiple

« Commandes électroniques LCD avec écran
tactile

* Systéme d'évacuation rapide de I'humidité
Autoreverse (répartition de I'air dans la
chambre avec inversion automatigue du sens de
rotation du ventilateur).

* Eclairage de la chambre de cuisson.

* Refroidissement rapide & porte ouverte

* Goulotte et éclairage intérieure

sporte latéral

Chauffage électrique de la chambre de
cuisson via des résistances électriques blindées.

* Air pulsé avec température 30°C - 260°C + 10 %
* Vapeur 30°C - 130°C minimum

* Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C -
260°C£10%

Commandes programmeé
programmes & 10 phases.

* Thermostat de sécurité

plus

* Sécurité contre la dépression et la surpression et

de sécurité du moteur. '
*Refroidissement automatique de de‘a
composants et des Composant de commandes. |
Porte plagques soit pour la pdatisserie

Alimentation triphasée 380 v

Puissance électrique 7,8 KW Minimum

systeme de refroidissement forcé des composants
internes ;

ACCESSOIRES STANDARDS :

» Supports en inox munis de pieds avec porte-
plaques 60*40 incorporé.

Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur
et condenseur & air pour éliminer les vapeurs

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur {(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cenification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perlinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

de 80,
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Ifem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition
soumissionnaire

du

Appréciation de
I'administration

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ...

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX

Marque :

Référence :

* 2 niveaux de 2 plaques de 600%400

e chambre de cuisson 1200x800X180mm

[ Minimum

» Bouches levants
* Thermostats indépendantes et éclairage .

« matériaux réfractaires et porte avec vitrage |/,
résistant a la chaleur il
» injection manuelle et automatique dela vopeqr‘g: 2
d'eau V1
. Chauffage électrique direct, montée enf

température rapide, environ 35 min.

» Régularité de température sur toute la surface
de cuisson

» température homogéne

» Systéme de surveillance de la cuisson.

» Réglage et indication de la température volte
et sole par régulateur élecirique.

» Commande regroupée en fagcade et portes &
vision panoramigue pour une

» Hotte aspirante avec extracteur pour une
évacuation de la chaleur vers |'extérieure.

» Monté sur étuve chauffante en inox de méme
margue

» pietement et support reglable.

¢ Alimentation Triphasée 380 OU 220 V-50HZ
{monophasé si disponible)

| » Puissance 10 Kw minimum par niveau

* Arrivée d'eau et point de connexion

* Evacuation trop plein

* socle support et humidificateur

« manuel d'installation et d'entretien.
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
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Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques Pmpcfs't.'on .du ‘,\ppre.c'.at'on. de
soumissionnaire |l’administration

technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)
ARMOIRE DE FERMENTATION
Marque :
Référence :
Armoire de fermentation contrélé
Capacité minimale : 1 compartiment de 24
niveaux minimal de 60 mm régiables minimum
Intérieure entfierement en inox AlSI304
3 programmes et 3 phase en minimum et 2 mode
manuel froid et chaude
Fermentation contrdélée sur plus de 50 heures
minimum
Tableau de commande électronique .
Ecran tactile et écloirage interne
Porte Pleine plus poignée ergonomique ‘"“._,_\
joint magnétique ;;-J
Groupe compresseur tropicalisé 2 f‘
Flux d'air contréle et maitrisé g P //
panneau isolé parune mousse polyuréthane \("7'?“12‘*“’,-.-"-"'“/"'
injecté & une densité de 40kg/m3 i S g

s Humidité réglable de 30 & 90% par hygrostat et

sonde hygrométrie électronique

Humidité avec apport d'eau extérieur Ferrage &
droite ou sur demande & gauche

avec régulation de la température et de
'THumidité

Panneaux mousse polyuréthane, épaisseur 60
mm, lagué blanc

Sur roulettes pour mise en place et nettoyage
Groupe frigorifique tropicaliser

Puissance : 2,5 KW minimum

Type de gaz frigorifique :R452A ou similaire
Alimentation Mono 220V - 50 Hz

manuvel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de l'appareil proposés.

Appareil constiuit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
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|
Proposition du | Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques .. . , . .
soumissionnaire |l’administration

réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'vne fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSlONNELLE//'.'.Tr-ﬁn.-:--:_:\
| - l‘,

DIGITAL S SN
Marque : A f;«;\
Référence: N s iy ’1;1.!
Contenance 6L +-10% & ‘-‘L"-F&',;'izl?;g,, , ,-::)
Gastronorme 1/1 en inox AlSI 304 =\ ) ’I"‘“-f/‘,.;}r,
Livrée avec une cuve et couvercle amovible &ni-. /:Q";
acier inoxydable N et

Sonde intégrée pour le contrdle de la| T
température et pour respecter les courbes de
tempeérage

Ecran d'affichage

Alarme

Systéme de régulation de température de
fonctionnement.

Résistance de chauffe avec réglage précis de la
température

04 programmes inclus : Noir, lait, blanc ou manuel
Dimensions :

Totale : 30 x 40 x 13 cm +-10%

Tension : 220V & 230V

Puissance ; 100 W minimum

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

I’administration

Appréciation de |

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art,

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

| GUITARE DE CHOCOLAT

Marque :

Référence :

Construction en acier inoxydable du Socle et bras
de coupe

Utilisation  facile du braos de  coupes
interchangeables

Cordes tres robustes et facile & monter

Avec butée & l'arriére et maintien vertical
Surface de coupe de 360 x 355 mm +/-10 % en
matiere plastique composite

Livre avec 3 bras de coupe

écartement de 15 mm et 22,5 mm et 30 mm et

accessoires de montage et serrage et pelle. A

Tension : 220V & 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cedification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

| de la chaleur souhaité

LAMPE A SUCRE A 02 TETES

Marque :

Référence :

surface de travail en inox,

Facile & utiliser, adopté une feuille silicone
antiadhésive changeable.

Emetteur céramique

Systéme de régler la hauteur en tenant compte

229
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

2 lampes trés résistant de 500 W minimum
Dimensions : 460 x 330 mm minimum
Tension ; 220 V-50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit ére accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiches

10

électriques, repérage, accessoires et foutes ety
sujétions selon les régles de l'art ....) //(/,___\\:’J
PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AV (:’ L \fﬁ
COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY PISTOLET ;":'-""5"1"02 Achat )% |
INTEGRE 1488 Eanipomeng | |
Marque : \-'{ \ S5/
Référence : \ 2 /&

Débit minimum : 250g/min +/-10%,
Puissance minimale : 60 watts +/-10%,,
Alimentation : 220/50 Hz-

Godet 700 mi

Piston Inox

Livré avec :

2 buses

1 jet rond

1Jet plat

11

AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE
PRESSION

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.

12

GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX
Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et
Alimentaire.

sécurité

13

GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX
Marque :
Référence
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‘Proposition du | Appréciation de |
|l’administration |

conforme au Norme d'Hygigne et sécurité |
| Alimentaire.
Matiere : 90% polyamide, 10% &lasthanne J

14

| THERMOMETRE A SUCRE [
|Marque :

| Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité

| Alimentaire. 4_

15

| SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR

Marque :

Référence :

Simple détente
| Poire avec clapet anti-retour
‘ Canule en cuivre

conforme au Norme d'Hygiéne et securité
| Alimentaire.

16

FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT
Marque :
| Référence :

‘conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité |/

| Alimentaire. |

17

‘Marque:

| Référence : \
| Avec réglage de débit \[
‘Allumoge automatique avec verrouillage de
|sécuri’ré

Trés bonne prise en main et grande stabilité

| Contact alimentaire.

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.

| CHALUMEAU PROFESSIONNEL ([ e

Chalumeau de cuisine robuste o4

18

‘ CISEAUX POUR SUCRE

Marque :

Référence :

‘21 CM +/-10%

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.

|En acier trempé polissage fin

19

' PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE

Marque :
| Référence :

Plagque recouverte d'un tapis anti adhésif
|Pour maintien de la température et assurer Ia
‘ répartition homogéne de la chaleur

Systeme de réglage de Ia température selon
|besoin
| Puissance 100W minimal
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Proposition du|Appréciation de

i .. . L .
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'administration

Charge minimal 8 KG

GNI1/1
220 50HZ monophasé

DECAPEUR THERMIQUE CHOCOLAT ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Régulation de la température et du débit d'air

selon 2 niveaux minimum ) R

Dispositif de régulation et controle. // -"‘“\:'E\

Systéme de sécurité en cas de surcharge (q’[;éf' L N\
20 | qutomatique) fof '}."*:‘5‘7'5‘.:4” >

Sans flamme {"'" ':f;;/,,]‘-‘.}éﬁ‘”ﬂr ‘}3

Plage de température enfre : 50 & 500 °C o\ Wonig [
Contact alimentaire ideal pour la patisserie e‘(\ﬁ} ) /:c, ,
confiserie. N 2 e y
Puissance ;1500 W minimal S

- 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts.
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

Item | Désignations et caractéristiques techniques Unité l_’ri?: - Ap;X]Auée QRoIant
QTE unitaire Prix total HT T7C
| HT
4 | FACONNEUSE MANUELLE U 1
2 | BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION u 6 ==
L
3 | BACSAFARINE EN POLYETHYLENE u 10 ’ =
4 | FOURAPATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE U 1 / ¥ NG
et S
§ | FOURA SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX u 1 / / \ \
/ ,
= T =T
6 | ARMOIRE DE FERMENTATION U 1 IL f A ] |
— — — e L -
TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL 6L AVEC \ o / /
2 \
7 | SONDE U \ sy,
. . e
8 | GUITARE DE CHOCOLAT U 1 ) Ly
9 | LAMPE A SUCRE A 02 TETES U 2 S i
PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR 5 '
10 | BASSE TENSION SPRY PISTOLET INTEGRE u
11 | AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE PRESSION u 2
42 | GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX u 12
13 | GANTS POUR LE CHOCOLAT — JEUX u 12
14 | THERMOMETRE A SUCRE u 6

N
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45 | SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR U 6
46 | FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT u 4
47 | CHALUMEAU PROFESSIONNEL U 4
18 | CISEAUX POUR SUCRE U 4
19 | PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE Ut
20 | DECAPEUR THERMIQUE CHCOCOLAT ELECTRIQUE Al 2~ N,
TOTAL HT (7 N4\
TOTALTVA ___ Jo7 . . . . \%
TOTALTTC  [cf oervieZ AT 7=

1
=% des Lquipentenn fx

]

!
Important : Vu que les prestati objet du présent appel d'offres sont desti é,os\: niquement & la formatiol p'i'olssionnelle, il y a liev de proposer des prix préférentiels

& ce sujet.

R
“
O,

A
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LOT N° 4 : MATERIEL DE TRAVAIL ET DE RANGEMENT ET MATERIEL DE
BUANDERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellotion, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

ltem Désignation et caractéristiques techniques Proposition du | Appréciation de
N° signa q q soumissionnaire | I'administration

LAVE VAISSELLE A CAPOT
Marque : | s

-
-

Référence : /im0 0N
Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 r}{m NN
Hauteur De chargement : 400 mm minimym \
Table de prélavage & gauche avec cuve- A .
Table de sortie & droite 12
Douchette avec mélangeur, \ :
Position du tableau de commande en dogle v i
permettant une installation selon les contraintes:| - 13

du chantier. o
Protection IP 25 conftre les jets d'eau

Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes
Arrét automatique du cycle & l'ouverture du
capoft.

Construction entiére en inox AlSI 304 simple paroi
Dispositifs de protection contre les surchauffes et
le manque d'eau

Surchauffeur atmosphérique puissance 9 KW
minimum,

Doté d'une pompe de lavage

Doté d'une pompe de ringcage

Table prélavage inox avec douchette de
dimensions : 1200 mmx700mmx850mm

Table de sortie  machine a laver
700mmx700mmx850mm

Dotée d'un adoucisseur automatique de 7|
minimum

Alimentation : triphasée 380 v + N + T - 50 Hz,
Accessoires :

Dispositif de distribution des liguides de maniére
automatique.

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de I'appareil proposés. .
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ltem , . , Lo ne , Proposition du | Appréciation de
o Désignation et caractéristiques techniques .. ] , . .
N soumissionnaire | I'administration

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.
Produit conforme aux normes et aux standards
de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un orgdanisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.
Livié avec le minimum standard (supporfs4——-
vannes d'isolement, fiche électrique md ’ei,”n\\
femelle, repérage, accessoires et e \
sujétions selon les regles de I'art ...)
LAVE VERRE
Marque :
Référence :
Capacité panier de 500X500
Capacité de production : 30 paniers par helre
Puissance électrique : 3KW minimum
Température  d'alimentation d'eau  peut
atteindre 50°C
Température de lavage 55-65°C
Température de ringcage 75°C
Capacité du réservoir du lavage: 30 lifres
minimum
Un panneau de commande simple avec
affichage numérique
Distributeur de produit de rincage intégré
Disposé d'un systéme de pause apres le lavage

2 |et avant le rincage pour garantir qu'aucune

goutte d'eau ne tombe sur les articles & la fin du
cycle de ringage.

Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un
usage intensif

Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz

Table Support en acier inoxydable munis de
pieds.

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de l'appareil proposés.

Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards
de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué

par un organisme de certification, garantissant

2



la hauteur du verre.,

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base
et le bord supérieur.
Résistant aux produits de
températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation
| de 'eau au cours du lavage.

lavage et aux

OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d’Offres AO /2025
Iiezn Désignation et caractéristiques techniques Pmp.os'.t'on c!u eppre.c'.at'on.de
N soumissionnaire | administration
ainsi sa conformité avec les réglementations
perinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports,
vannes d'isclement, fiche électrique male et
femelle, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)
CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Hauteur maximum : 17.6 cm +/- 10 %
Diamétre maximum : 10.9 cm +/- 10 %
DIM : 500X500
En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur
3 |la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base
et le bord supérieur. /(fc: ST
Résistant aux produits de lovoge fsf oJx ‘\\
températures élevées. \\'-1 \
Matériau hydrophobe pour faciliter I e{yo léﬁ \r‘ \
de I'eau au cours du lavage. T 5’? '7,1,'.4,, /' f
T, Jo ;"
CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS \~:» " :’/
Hauteur maximum : 24.1 cm +/-10% 5 To
Diamétre maximum : 8.7 cm +/- 10 % \._‘;_'.;-/
DIM : 500X500
En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur
4 |la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base
et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux
températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation
de l'eau au cours du lavage.
CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum : 241 cm +/- 10 %
Diametre maximum :7.2cm +/- 10 %
DIM : 500X500
En matériaux convient aux produits alimentaires
5 Hauteur du casier est adaptée exactement sur
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Appréciation de
I’administration

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM

En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur

la hauteur des assieftes

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base

et le bord supérieur,
Résistant aux produits de
températures élevées.

lavage et a

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation

de l'eau au cours du lavage.

UX

CASIER A PLATEAUX
Dimensions : 500 x 500
7 rangers

En matériaux convient aux produits Ollmen’fowes |

Résistant aux produits de
températures élevées.

laovage et e‘ux i

Pn’ "\
G-
Matériau hydrophobe pour faciliter la da‘wc |ch} ) \\Gﬁ\
b )

de 'eau au cours du lavage.
\

.
ey
et EQniper,,

CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES
Dimensions : 990 x 780 x 750 mm Nt

\ -
\ ooy,

-~ ’.,{ <
4 roues pivotantes de diamétre 125 mm dor\ﬂ\ : I ;'cr-} /

-\\\ : ‘{/‘:’:}/

2 & frein, en polyamide

Chariot de fransport dassiettes
inoxydable. Capacité environ

400 assiettes standards

Livré avec 2 grilles de séparations antichute et
unhe housse de protection lavable

Le fond du chariot est incliné pour éviter toute
chute des assiettes durant le transport.

en «qacier

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur noire

10

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur noire

23
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11

| TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence :

* Tout inox AISI 304

* épaisseur 15/10 minimum

* Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum

. Bord tombé de 40mm minimum avec
contrepli

* 4roulettes dont 2 avec freins

* Totalement arrondis et bord relevé arriére de
100 mm de hauteur au minimum avec retour
incliné de 20mm au minimum.

* Insonorisation par panneau stratifié double
face totalement étanche et protégé par une
tole en acier inoxydable

* AISI 304 couvrant totalement le panneau
stratifié.

* Avec renfort inférieur

En dessous :

* un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN
171

* une étagére basse F
* Les roulettes sont largement dlmen5|onne¢s

pour permettre le transport de charges Iourq’es
dont deux avec frein i

12

CHARIOT DE DISTRIBUTION : \
Marque : \ j
Référence : %
Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1

Trés maniable avec roulettes pivotantes dont 2
avec freins, utilisation facile avec 2 barres de
déplacement.

Dimension minimal : 1000 x 500 x 00 mm
Construction en acier inoxydable

Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1

Etageéres inférieures en acier inoxydable

4 roulettes pivotantes, 2 avec freins

Antichoc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livré avec 3 x GN 1/1

- Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le fransport de charges lourdes
dont deux avec frein

13

| » Dimensions L :

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX

Marque :

Référence :

* en acier inox AlSI 304, portes coulissantes

1600 X P:700 X H : 1800 mmz 10
%

* 3 Etagéres réglables en hauteur

239



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AO /2025
tem , . . P . Proposition du | Appréciation de
N Désignation et caractéristiques techniques p. . . ,pp . .
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» Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le fransport de charges lourdes
dont deux avec frein .

» livré avec serrure avec clés.

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux

Marque ;
14 | Reférence :
Dimensions : L1045XP555XH 1750 minimum
Chope Inox avec blocage sur 02 Roues
ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE
Etagéres murale de cuisine ayant les
caractéristiques suivantes :
Les rails de I'étageére s'attachant facilement &
|'aide des vis fournies, les supports adopteés
doivent étre montés a n'importe quelle distance
grace & la construction réglable en hauteur,
15 L'étagere peut ainsi étre adaptéee
individueliement & chaque utilisation, couvre|
une surface murale inutilisée dans la /cummé"_gﬁ\\
garantissent une stabilité maximale. /257" | TN
2 étagéres de Dimensions 1000y 7350 de \f/)\
profondeur environ Construction e mo%’:%@w Achar \g\
d'épaisseur 15/10 éme, avec des sUpBSHs Efip,.. | /;‘j'
rails démontable et réglable en haut&dr, “"l“"} /
LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDY (=~ ,,q/
Marque : N G et
Référence: s oS
« Commande & genou
» Clapet antiretour
» Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces
« Commande de leau mitigée au genou sur
panneau de facade articulé
16 |+ Dosseret arriére inox
»  Mélangeur d'eau mitigée avec robinet & col
de cygne
»  Mini-vannes d'isolement et siphon.
Livré avec :
» Distributeur de serviettes papier,
« Distributeur de savon liquide,
* Brosse d ongle,
» Poubelle pour les serviettes,
ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE
Marque :
Référence :
17 Aspirateur eau et poussiéres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau
suceur combiné eau et poussieres, filfre plissé
plat, sachet filire ouate, suceur long, flexible
Type d'alimentation : Electrique

Puissance : 1300 W
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Padministration

Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau
suceur combiné eau et poussiéres, filtre plissé
plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible
Systéme de récupération : Bac [sans sac)

18

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

19

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur bleu

20

SEAU LAVEUR
Capacité ; 14 litres
Antibactérien couleur rouge

21

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304 /
Finition satinée /
4 étageres réglables en hauteur /
2 Portes battantes {
Serrure & poignée avec clef
Vérins réglables en hauteur \
Toit en pente anti-poussiére

Dimensions+ 10 % : L 950 x P 500 x H 1 800
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BORDEREAU DES PRIX - DETAIL ESTIMATIF

LOT 4 : MATERIEL DE TRAVAIL ET DE RANGEMENT ET MATERIEL DE BUANDERIE

A= Arict . "'-’"‘p'-?"f“-:n\ . . TVA Montant
Item Désignations et caractéristiques techniques e OTE & rix unitaire | Prix total | Appliquée TTC
L © HT HT
AL h ’:;
I £ N ¥ |
LSS - 1\

1 LAVE VAISSELLE A CAPOT (: ! Ty olre Achal \°= \
2 |LAVEVERRE Lt aod rriglerents 14|
3 CASIER POUR 16 COMPARTIMENTS \‘*j_\‘ U 2
4 CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS \.\‘3‘,-'}- - u 2.4
5 CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS “‘\‘J!flj s
6 CASIER A 18 ASSIETTES PLATES U 3
7 CASIER A PLATEAUX u 4
8 CHARIOT DE TRANSPORT D’ASSIETTES U

BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur noire c
9 600X400X300 U -

BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur noire 5
10 600X400X200 ]
11 TABLE DE TRAVAIL MOBILE u 5
12 CHARIOT DE DISTRIBUTION U 3
13 ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX U 2

LN
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44 | ETAGERE MOBILE EN PP O5NIVEAUX U/,::. |
1 - Ped
15 | ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE Ty

16 LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
17 ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE

19 SEAU LAVEUR COULEUR BLEUE
20 SEAU LAVEUR COULEUR ROUGE

8]
18 PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT U

S\ 7

U

21 | ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS |

TOTAL HT

TOTAL TVA

TOTAL TTC

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'cffres sont destinées uniquement & la formation professionnelle, il y a liev de proposer des prix préférentiels
& ce sujet.

Signature et cachet dv concurrent

[¥]
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LOT 5 :PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Propasition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel

proposé.

Tout article ne répondant pas oux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou

modifiées.

Les marques commerciales, références ou catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’d défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises., Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

Proposition

du

Appréciation de

ltem N Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | Fadministration
1 SET Café/ Thé Hotel : plateav contenant
BOUILLOIRE, 02 tasses
Marque: e
Référence: P Lo
\\«,;‘

Produit de bonne qualité crics Akl V2
Matériel professionnel construit selon: les normes| . i~
standardisées (normes d'hygiéne, da nettoyade &t ;»,
de matériels optes pour le contagt . avec les 7
aliments). e B
Matériel professionnel destiné & étfre utilisedans lesT

1 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestctaire
Aiguille a larder
Marque:
Référence:

2

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

244
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o . T 3 Proposition du | Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques e ,pp ¥ ’
I’administration

soumissionnaire

étre utilisé dans les
leurs

Matériel professionnel destiné &
cuisines et restaurant professionnelles et
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Aiguiseur affuteur couteau électrique
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’hygiene, de netto age et

de matériels aptes pour le contact
ohmen’fs)

3 annexes ,;5, SR
Conforme aux normes d'hygiéne et xsecunTe*J;-:p ,"/
alimentaire les plus strictes exigées dans 9;@151__@5,1;*‘-", i
professionnelles et leurs annexes desy MR
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Armoire stérile 10 couteaux
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et

4 de matériels aptes pour le contact avec les

| professionnelles et leurs annexes

aliments).

Matériel professionnel destiné &
cuisines et restaurant professionnelles et
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

étre utilisé dans les
leurs
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Assiette & dessert classique  porcelaine
émaillée blanche 23CM Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le conchT avec les
aliments). Tasior ~:‘\
Matériel professionnel destiné & e’rrﬁ/ujﬂi’se dans 1qs
cuisines et restaurant professiohn
annexes

Conforme aux normes dhygienﬁleﬁ‘ Jc{e' u(‘fé 3
dlimentaire les plus strictes exigee d‘@ms les CUISIr‘fé"s ?

professionnelles et leurs annexes \“‘..\ A
Certifié par des organismes recon{:LUs-,npouﬁ;;a’
conformité aux normes de sécurité ohmenfme‘ef de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

e’r leursy”

Assiete da pain classique en porcelaine
émaillée blanche 13X13 CM Tendance Haut de
Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

246
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o I Jo, = . Proposition du|Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques i ,pp ot "
I'administration

soumissionnaire

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assielte & Pasta 30 cm en Porcelaine

émaillée Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

7 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de"sééuﬁ‘réa‘
alimentaire les plus strictes exigées daris les Cuisines
professionnelles et leurs annexes : N
Certifieé par des organismes reconNUs/ poeur, sa
conformité aux normes de sécurité c:hmew’ronre et de
qualité ‘ .
La fiche technique du produit fourP\don‘ contenirt.,”/
toutes les informations techniques™.du --_prodoil /
proposé par le prestataire
Assiette a Présentation 30 cm en inox bord perlé
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

8 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de |
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposeé par le prestataire

LY
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P -~ . | Proposition du | Appréciation de
ltem N° |Désignation et caractéristiques techniques H ,pp o A
I’administration

soumissionnaire

Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme
Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting a étre utilise dans les

9 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit conteri
toutes les informations techniques cﬁﬁféduﬁi P
proposé par le prestataire / :-;fj/

[of A
Assiete Creuse 22 cm  en|:!Poreélding "
émaillée blanche Tendance Haut\de .Garime
Hételier QUALITE SUPERIEURE o
Marque: X
Référence: <
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

10 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi€¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assiefte Entremet :20cm en Porcelaine Blanche

1 TENDANCE Hbtelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:
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AAs - o . Proposition du | Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques i ,pp o N
I'administration

soumissionnaire

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’ hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

cerfifiée blanche émaillée Tendance HGul de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

I . . re
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

de matériels aptes pour le contact avec les
gliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et |

Assiefte gastronomique classique en porc;_e{’cr'irgef;.‘;ﬂ\?\

/

12 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assiette plate porcelaine émaillée blanche
diamétre 31cm tendance haut de gamme hételier
qualité supérieure

13 Marque:
Référence:

‘ Produit de bonne qualité
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Proposition du

Appréciation de

item N Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting a étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assiette plate porcelaine émaillée blanche
diameétre 16cm tendance haut de gamme hételier
qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité S;‘Lm
Matériel professionnel construit se n‘/*lef"ﬁ E\\
standardisées (normes d’ hyg|ene nettoyage ef’a\
de matériels aptes pour le qc ”lc;iy%cghdes 9\
aliments). . A’ aieeis £

14 Matériel professionnel destine & é’rre U’*fﬁlg ons Ies 5 /
cuisines et restaurant profesmohneLes et Ieurs 3
annexes ‘-'3‘~~._,,-,' 2
Conforme aux normes dhygiene et ‘cﬁe_&wa'r”r'
|alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécuriié alimeniaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposg par le prestataire
Assiefte plate porcelaine émaillée blanche
diamétre 20cm tendance haut de gamme hételier
qualité supérieure
Marque:
Référence:

15

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

étre utilisé dans les
leurs

Matériel professionnel destinég &
cuisines et restaurant professionnelles et
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Assiette plate porcelaine émaillée blanche
diamétre 27cm tendance haut de gamme hételier
qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de ne’r’royoge et

de matériels aptes pour le contact c;xec “lesy

aliments). o NEo\
16 Matériel professionnel desting & étre utifise d(ms les \ \
cuisines et restaurant professionnell S ef, ledrs ) \ \1|
annexes \ |31
Conforme aux normes d'hygiéne et 'de\ sécurité |7, /7 /
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines | 7, /
professionnelles et leurs annexes - "//'
Certifié par des organismes reconnus pour SO
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
| Assiefte plate porceladine émaillée blanche ]
diamétre 25cm tendance haut de gamme hételier
qualité supérieure
Marque:
Référence:
17 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné &
cuisines et restaurant professionnelles
annexes

étre utilisé dans les
et leurs

25
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sda
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

18

Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de
gamme hotelier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact /Q’Vg@“téﬁ-

et )

alimenfs). il
Matériel professionnel destingé G étre u |hsé/dons les
cuisines et restaurant professionn
annexes

A

l"l,}bt

M i .
0 L.

Conforme aux normes d'hygiéne ef\\a“e securl’re
| alimentaire les plus strictes exigées dans; es. cuisines

professionnelles et leurs annexes \\* o, st

. -

Certifié par des organismes reconnus pPOUr—$d|

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

I'§§ Bt leuts]i

19

Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qudalité

o)
wh
2
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Al . L . Proposition du | Appréciation de
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques p. ] . ,pp L /
soumissionnaire | I'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

20

Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des orgomsmes reconnus

qualité

La fiche technique du produit fourni
toutes les informations techniques
proposé par le prestataire

21

Bac gastronome GN 1/2 -150MM POI.YC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne guaiité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

22 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du prgajglf?ém
proposé par le prestataire AP —\\‘*:\'79
Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC e\
Marque: ite Ac}mt \
Référence: peiients | }

i>
,’n

Produit de bonne gualite 4 /
Matériel professionnel construit selon les nbrmes‘,f:';,f':»_a. ‘/
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage St
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilise dans les

23 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque:
Référence:

24

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et

23
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r=n 2 LAPn . Proposition du | Appréciation de
item N° | Désignation et caractéristiques techniques B ,pp . .
Fadministration

soumissionnaire

'de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
| qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC P
Marque: '
Référence: {
| Produit de bonne qualité \
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neﬁoyoé‘e\ej_
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

25 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi€¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
| proposé par le prestataire -
Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC
Marque:
Référence:

26 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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AO /2025

ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Propaosition
soumissionnaire

du

Appréciation de
I'administration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sda
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome GN 1/4 -200MM POLYC /;’*:‘--~

: st N
Marque: P o
A& . 408 N 7
Référence: / N o\
. '\.1 \
‘ ."'.:’Ip" r.“,_A ,I"..D Qr'lat ‘%
Produit de bonne qualité o s 0 Luts |2
1 it b
Matériel professionnel construit seloh’: 1es" ‘wores |15

standardisées (normes d hygiéne, de me’r#oycge e’r

de matériels aptes pour le con’roc}\ cvech_les

.4{

aliments). ST
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

27 Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
28 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

256
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Proposition du

Appréciation de

item N° | Désignation et caractéristiques techniques o - , =3 .
soumissionnaire |l'administration

|
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,61
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
|de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Materiel professionnel destiné & étre utilisé dars. les |- :

29 |cuisines et restaurant professionnelles gflelrs )Y
annexes /
Conforme aux normes d'hygiéne et de” séclrité. '
alimentaire les plus strictes exigées dans Ies cuisings, |,
professionneiles et leurs annexes \

Certifie par des organismes reconnus Yoour  sa
conformité aux hormes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

30 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

257
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AO 12025

Hem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

31 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reco pour
conformité aux normes de sécurité Qf h’fblre'éi
gualité Al
La fiche technigue du produit f Ugmfdoﬁpcqn}em?\ﬁ_,
toutes les informations techn que‘& gu[,,ggoé’élf 3
proposé par le prestataire \~ \ S "ff -
Bac gastronome inox GN 1/2 150\MMJNox 9,5L r/
Marque: T e Ll*.
Référence: P
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

32 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et de
quailité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L

33 Marque:
| Référence:
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques 4 . Y .
soumissionnaire | I’administration

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques _du :produit
proposé par le prestataire y
Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm
Marque: A
Référence:
' Produit de bonne qualité 2 i
'Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

34 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8
Marque:
Référence:

35

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
[standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et |
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Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du A:ppre_c:_a tlon. e
soumissionnaire |l’administration
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reccnnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire P
Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX \
Marque: &y .
Référence: 5 "]
. s . ‘(’7':"1::1‘{',2*1‘ e o Il
Produit de bonne qualité =\ T
Matériel professionnel construit selon \i'ig«.qormes Py
standardisées (normes d hygiene, de net J'd‘gese-’f s /
.- o T

de matériels aptes pour le contact aver—les{
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les

3% cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

37 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de netfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

260
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tem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition
soumissionnaire

du

Appréciation de
’administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4
Marque:
Référence:

Produit de bonne gqualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec, Aes.
aliments). ;
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans Ies

-

38 |cuisines et restaurant professionnelles &t/ leurs |
annexes \ 7
Conforme aux normes dhygiéne et de 's\écuri’fé
alimentaire les plus strictes exigées dans les c‘ummes
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sat-
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur
100mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

39 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines ef restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

261
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechniques du produit
proposé par le prestataire

BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

40 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité P LTI
La fiche technique du produit fourni doit contenir 4,3,?:«"“"“"’“*"\"‘9,,,\
toutes les informations techniques du produj{ ?,'/ﬁ NE\
proposé par le prestataire [V S€i,, \5\
BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE 1“1 S L, “Char |5 ]
Marque: \‘&\ “iingg § /
Référence: \JS of
\:/(: S st R
] - " )QL-':;C.‘-‘-*"‘
Produit de bonne gqualité —
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
a1 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes o '
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
42 Marque: \
Référence:
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Ifem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations
proposé par le prestataire /

techniques du produit

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE /"
Marque: |
Référence: L\
Produit de bonne qualité N
Matériel professionnel construit selon les normwes’|

standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et |

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

43 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

44 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

263
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’'administration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes ies informations techniques du produit
proposé par le prestataire

45

[ BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE

Marque:

Référence: PGS
2 :

Produit de bonne qualité [ S Shpy

Matériel professionnel construit selorﬁ Iedajnprme‘é‘"_
standardisées (normes d hygiéne, de pe(’royo@'@“é’t -

de matériels aptes pour le contact-'avec les
aliments). \,, S

Matériel professionnel destiné & étre utilise dohs les |

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

46

Barre aimentée 56cm en Inox et Polypropyléne
Margue:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles &t leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

264,
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

|
Proposition du

soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Batte Cotelette en Inox diamétre 10 cm +/-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

a7 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
'alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour SO From
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef de+ -
qualité f, N
La fiche technique du produit fourni doit gentenif.t:
toutes les informations techniques du [produi’r' Z
proposé par le prestataire '\_\
BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE —
Marque: -
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

48 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

26
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Proposition du

Appréciation de

Item N Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | Fadministration
BEURRIER 06CM/4CL 10% EN PORCELAINE
BLANCHE
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
Matérie!l professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes powur le contact avec les
aliments),
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
49 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies ef leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du -produil
proposé par le prestataire S m‘“% ,
/:7 :';4 \
: \ 2
Biberon & décorer 140ml r’;f Seryice Adnat \_%‘1
M’ar’que: KE‘ des Equipeigcnts i - )
Référence: \ B
\os y
o e
Produit de bonne qualité A et 574
Matériel professionnel construit selon les normes|
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
50 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
| alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BOITE 50 CARTOUCHE CHANTILLY
Marque:
51 Référence:

Produit de bonne gqualité
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Ifem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition

du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

S

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L£10% .
Marque:

f

Référence: /’

'Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon

standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et | .~
de matériels aptes pour le contact avec-les]

aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

ks normes

52 cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE3,8L*10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

53 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destinég & é&ire utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques :ﬁmf:naafeu ﬁ::;ﬂ;:‘:;:ioﬂe
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE5,7L: 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
54 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes P
Conforme aux normes dhygiéne ef/d,é"S’é‘ ﬁez:}
alimentaire les plus strictes exigées q‘q les c:wsme?*{
professionnelles et leurs annexes | :E;’ tivice Ac '
Certifié par des organismes redcgnnq§ Joll/ g é@ ;
conformité aux normes de sécurité Gmmen’ro sy tﬂéﬂ/
qualité ; X A3
La fiche technique du produit fourmd@‘l}‘ c:Qnteqw ’
toutes les informations techniques du»ﬁmaduﬁ
proposé par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE7,6L 210 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
55 aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

AN
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du l,\ppre.c'.atlon. o
soumissionnaire |l'administration
'La fiche technique du produit fourni doit contenir
"rou’res les informations techniques du produit
| propose par le prestataire
| BOL DE CEREALE -15.5 CM +10%
Marque:
Référence:
‘ Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
‘de matériels aptes pour le contact avec les
‘olimen’rs).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
56 ‘cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
‘ professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
‘ conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité I
La fiche technique du produit fourni doit conT/erc[rf S easion Sy
toutes les informations techniques du p[efdu'rf'/ 8 \
proposé par le prestataire J \‘\ \\
BOL A CONSOMMER 12 CM /38CL EN PORCELAINE |7- 2 | ;'
BLANCHE +10% A
Marque: AN | i
Référence: N e
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
‘de matériels aptes pour le contact avec les
‘olimen’rs).
' Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
57 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

269
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition

soumissionnaire |l’administration

du | Appréciation de

BOLS DE CUISINE CON INOX Série : 1L ; 2L; 8LE5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne gqualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ytilisé dans les

58 cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du  produit
proposé par le prestataire e |
BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L ;10L ;)?@Ei’.fielié‘;‘;(
28L;45L:65L£5% /,}"‘/ %
Marque: (7 O
Référence: -} <t Achar \g’

3 ipeiments |

Produit de bonne gualité N\ ey
Matériel professionnel construit selon |es\‘{"ﬁc§,r_~mes . ,«{’-’:‘S‘/
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage ek| -~
de matériels aptes pour le contact avec les|
alimenfs).

59 Matériel professionnel destiné @ éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Carafe a décanter évasée en verre
Marque:
Référence:

60

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et

\
270
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Carafe & eau base carrée en verre 110 ¢l
Marque:
Référence:

-

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit seLon les normes.}:
standardisées (normes d'hygiéne, de nhettoyage et

de matériels aptes pour le canrtact.aved., les
aliments). \
Mateériel professionnel destiné & e’rre utiliseé dans-les

61 cuisines et restaurant profesmonnelles et leurs|
annexes 1
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire o
Carafe a jus sans couvercle 0.5L*10%

Marque:
Référence:
62 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition

du

soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Matériel professionnel destingé & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire

Carafe & jus avec couvercie 1L 210 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité

Matériel professionnel consfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de ne’r’royoge e’r
de matériels aptes pour le contact
aliments). ;’-}-‘
Matériel professionnel desting & étre u ,'+$e “dans les

63 cuisines et restaurant profesmonne(e& et A,eurs :
annexes Sydes k, Hins
Conforme aux normes dhygiene et) tdq sécurite’
alimentaire les plus strictes exigées dan {es cunsmes
professionnelles et leurs annexes L O et 55
Cerlifié par des organismes reconnus ﬁrup_sed
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestafaire
Carré pour pdatisserie 10x 10x4dcm * 10 7%

Marque:

Référence: )

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

64 de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques Pmpcfs't.'on .du I',\ppre.c'.a tlon. pe
soumissionnaire |l'administration
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
| proposé par le prestataire
CASSE HOMARD
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
85 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les ﬁunsmes
professionnelles et leurs annexes SN
Certifié par des organismes ret,onnus pour so\
conformité aux normes de sécurité bhmenfonm etde |\
quaiité l
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechnlqu‘gs du produit
proposé par le prestataire
| CASSE NOIX '
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
'aliments). -
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
56 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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item N° |Désignation et caractéristiques techniques Pmpqs't.'on .du 'L,\ppre.c'.a t'on. Gz
soumissionnaire |1l’administration
CENDRIER EN PORCELAINE TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEUR
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
67 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle & entremets en inox @ de 200 mm &t Une\\'\{
hauteur de 45 mm minimum A
Marque: /3 \?
Référence: [ Achay Z
B Ehtenis J -
Produit de bonne qualité - /\f’/
Matériel professionnel construit selon les™ normes\-;{i_fﬂ
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage &t "=~
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
68 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Cercle atarte eninox Diam :20 /Ht: 2cm. 1 10 % bord
49 roulé
Marque:
Référence: \3

274
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité adlimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cercle mousse eninox 16x4.5¢cm *10%
Marque:
Référence:

e

./ T

Produit de bonne qualité

standardisées (normes d hygiéne, de neﬁoyoflge ef
de matériels aptes pour le contact Ove’;c les

aliments). \
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans. les

Matériel professionnel construit selon les noimes |

70 cuisines et restaurant professionnelles et leurs]:
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
'conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle Rond entremets 20cm * 10 %
Marque:
Référence:

71 Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
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/2025

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
'La fiche technique du produit fourni doit contenir
‘toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Chdfing-dich angulaire a 2 bains marie inox
couvercle rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm %
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

72 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
atimentaire les plus strictes exigeées dans les cuisines
professionnelles et ieurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité ollmemcure et ae\
qualité AN )
La fiche technique du produit fourm don‘ contenir \“L \
toutes les informations Techmqug& du Nprqgllaw 3:\
proposeé par ie prestataire l ; S 1o
Chdfing-dich angulaire & 3 bc:ins marie’ TH6F] 23
couvercle rabattabie a 2 broleurs Dim’ 0 6/0 35mmE '-ﬁ o
10 % S I ‘(‘ _'-;,r
Marque: e
Référence:

73 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments]).

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

276
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| o e
 p 'y . - { Proposition du | Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques PO . ,pp o =
soumissionnaire | I’administration

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Chadfing-dich rond couvercle rabattable a 1 broleur
Dim Bac 0,40 mm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne quaiité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

74 . iy
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes :
Conforme aux normes-d'hygiéne' el de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées daris les cuisines
professionnelles et leurs anfiéxes F)
Certifié par des '\ organismes reconfius pour sa
conformité aux normes-de sécurite alimentaire et de
qualité 0 P
La fiche technique du produlf fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Chalumeaux a Caraméliser : 40 ml -16cm £ 10 %
Marque:
'Référence:
‘ Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
75 aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
‘cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
| gualité
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | I'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
CHEVALET DE TABLE DYMBOLE EN INOX « RESERVEE »
DIM 10X5X55 *10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(hormes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

76 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire e ~——\\\
CHEVALET DE TABLE DYMBOLE EN INO)gff( NON \
FUMEUR » [ £ | rcadt Vi
Marque: b2y qomtt, s b
Référence: \ o s /g-

\\c\r\: /05/

Produit de bonne qualité RS *_—//:’/
Matériel professionnel construit selon les nor 40 $
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

77 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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. 1 Bl = . Proposition du | Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques ; ,pp - ’
I'administration

soumissionnaire

Chinois con inox toile, SERIE 20CM ; 24CM £ 10 %
Marque:
Référence;

Produit de bonne gquadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les

78 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité PR,
La fiche technique du produit fourni doit.-Contenir
foutes les informations techniquey ::du_ produit
proposé par le prestataire 1\ '
Ciseaux cuisine inox \ /5
Marque: 3 =/
Référence: N 7
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

79 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Ciseaux A GRAPPE
Marque:

80 Référence:

Produit de bonne qualité




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

81

Ciseaux a poisson 25 cm * 10 % DE LONGUEUR
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). soreile e 2 \
Matériel professionnel destiné S}éy{ﬁﬁm
cuisines et restaurant profs;ss nnelles \e,Tt te;\
annexes [E1 ot ACTEE Jd
Conforme aux normes dhy%ene et o = \Eéé
alimentaire les plus strictes exigées: dons les cw;mj
professionnelles et leurs annexes - /
Ceriifié par des organismes r\econnus po,u( sa
conformité aux normes de sécurité alimertdire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposeé par le prestataire

82

Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm 10 %
Diam inox 18/10

Marque;

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construif selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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item N° |Désignation et caractéristiques techniques

Proposition

du

soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

éfre utilisé dans les
leurs

Matériel professionnel destiné &
cuisines et restaurant professionnelles et
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cloche plate pour assiette in inox avec trou central
26 cm £ 10 % Diam inox 18/10

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité /.
Matériel professionnel construit sélon les.normes
standardisées (normes d hygiéne, t:ie nettoyage ‘et’|
de matériels aptes pour le CO\“LTOCT avecles
aliments).

I C e g ™

A7/
I

83 Matériel professionnel destiné & e’rre tshhse dans lés |~
cuisines et restaurant professuonnelles et _leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
|o|imen’roire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit |
propose par le prestataire
COQUETIE EN INOX
Marque: B
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

84 de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

étre utilisé dans les

Matériel professionnel destinég &

restaurant professionnelles et leurs

cuisines et
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes
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Dossier d'Appel d'Offres

AQ

/2025

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition

du

soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

COQUILLEUR A BEURRE PP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

85 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes —
Conforme aux normes d'hygieéne et de e/ﬂte-‘-lfi'"‘:?

fines| o\

alimentaire les plus strictes exigées dans leg cuisines X
professionnelles et leurs annexes . Achat \"
Certifi¢ par des organismes reconnus poOr so i
conformité aux normes de sécurité alimen cure ‘et ga!|pee !”S,:i.é’ /
qualité S
La fiche technique du produit fourni doit Egm‘enlr |
toutes les informations techniques du produit|"
proposé par le prestataire
Corbeille a pain forme ronde @ 200mm minimum en
inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’ hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les

86 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d’Offres

AO /2025

Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques - . AT i
soumissionnaire |l’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Corne 134x94 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de maotériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
87 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dansles cuisines
professionnelles et leurs annexes _
Certifié par des organismes r;:‘connus pour .sga
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité I‘
La fiche technique du produit fourni doit’eoentenir
toutes les informations fechn\igues du produit
proposé par le prestataire h
|
Coupe a dessert avec pied en verre tendance
hételier qualité supérieur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
88 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

A\
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Proposition du|Appréciation de

Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques , o . 7 e -
soumissionnaire | l’administration

Coupe & glace en inox tendance hételier qualité
supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
89 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit conteniri
toutes les informations techniques du redo ]«
proposé par le prestataire

Coupe CEufs en Tranches Fils Inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité w232
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

70
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnglles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Coupe pate en Inox 18/10 15X%cm
Marque:
1 Référence:
| Produit de bonne qudlité \%
284
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A . AP, . Proposition du | Appréciation de
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques o A F ,pp P .
soumissionnaire |l’administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage et |
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Coupe pate/Ronde , rigide Exoglass stérilisable !
Marque: '
Référence: /

/
Produit de bonne qualité f
Matériel professionnel construit selon {Ies nomes
standardisées (hormes d’hygiéne, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact ‘avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dansles

cuisines et restaurant professionnelles et leurs

2 annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
COUPELLE PORCELAINE BLANCHE DIAMETRE 7 CM +-
10%
Marque:
Référence:

93

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
| aliments).

ATY

285




OFPPT/DAL/DAL/SAE
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AQ

/2025

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition
soumissionnaire

du

Appréciation de
I'administration

Matériel professionnel destiné & étfre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

COUPERET 600GR BONNE CUISINE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualiteé
Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage efi—
( g@?ﬂes" =

de matériels aptes pour le contact
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufili Q d/ons les
cuisines et restaurant professionnellef: B e’r»lébr

lC"lJt

924 ot
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et d
alimentaire les plus strictes exigées dans le culsm,es
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sda
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
COUTEAU A BEURRE EN INOX TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEUR
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

95 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques coumissionnaire || ladministfation

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs anriexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité adlimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
COUTEAU A DESSOSSER
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). ==
Matériel professionnel destiné a ejré u+'!:se aans les

96 cuisines et restaurant profess,:omelles et urs,

97

annexes

Conforme aux normes d'hygipnn et. de décurifé.|
alimentaire les plus strictes eXIgé-EeJ dans &s:euisinés |

professionnelles et leurs onnexes

Certifié¢ par des organismes reconnus POUE "~ sC
conformité aux normes de sécurité dlimentaite efde
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

' Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur

2.5cm longueur 20 cm tendance haut de gamme
hételier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

 annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

AN

287
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° |Désignation et caractéristiques techniques i, . kL A ]
soumissionnaire | l'administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau a entremet baguette inox 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hbételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon Ies normes
standardisées (hormes d hygiene, e’r
de matériels aptes pour le c @tc‘t” cNeé‘\
aliments).

98 Matériel professionnel desting ¢ e re uTqug Joleiakt Iés “.,
cuisines et restaurant profe Stonﬁeﬂes ﬁt kﬁy? |
annexes c‘ jes kf 1/
Conforme aux normes d'hygié e ~et de secume
alimentaire les plus strictes emgee?daﬁs le&cwsmé’s
professionnelles et leurs annexes ‘“~~-__.—/
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualiteé
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau a fromage pate dure 145 mm +/-5%
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage ef
de matériels aptes pour le contact avec les

99 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
[ qudlité
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques ro L . L e ]
soumissionnaire | I’administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau a fromage pate molle 145 mm +/-5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

100 annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité P
La fiche technique du produit fournj’doit contenit
toutes les informations techniqugs ‘du produit \
proposé par le prestataire Jr‘

I"l\ .

Couteau & Pain avec Lame Inox 35 cm. -
Marque: N
Référence: '
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les

101 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Proposition du

Appréciation de

ltem N Désignation et caractéristiques techniques Nl mitsionnaite |l administration
Couteau & poisson cuisine 30 cm* 10 % manche en
élastomére - propyléne lame alvéolée
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

102 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus Tpeur sa
conformité aux normes de secun’r/(aﬁmén*ﬂi > e‘&d@
qualité - RN
La fiche technique du produit i’o%’n doit cigmeﬁn‘» \‘
toutes les informations ’rechrfnq &t 84U duit{ |
proposé par le prestataire l'l v Ao ;,J‘,“Q” - -!*' ,J
Couteau & Poisson en Inox (90g) 1*8/10 Tendance V
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE "/"
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

103 Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professicnnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau a steak” Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

104 Référence:

Produit de bonne qualité

Sl
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AO /2025

Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques oy . R -l -
soumissionnaire |ladministration

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’ hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les

alimenfts).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

propose par le prestataire

Couteau batte manche palissandre lame 33 emZ10.°

%- épaisseur Smm £ 5 % -largeur4dcmt § %/

Marque: /

Référence: [ [
I'|

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon Ies iormes

standardisées (hormes d'hygiéne, de nettoyawe et

de matériels aptes pour le contact avec les|

gliments).

105 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
| Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm et
12 cm de manche noire & 03 rivets
Marque:

Référence:

106

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Padministration

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Couteau professionnel de cuisine
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon Le?n@;mei
standardisées (normes d hygiéne, de 4 eyti’
de matériels aptes pour le cor;g avec les
aliments). [ ieo Achal
Matériel professionnel destiné & étie Unhsé dons les i

cuisines et restaurant professio nejle&"—@i‘“l“eurs

107 annexes
Conforme aux normes d'hygiene éﬂ\égwsecunte 7
alimentaire les plus strictes exigées dans tes Elisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:
Produit de bonne gualité
108 'Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques ol L ; Hs .
soumissionnaire | |I'administration
|
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Couteau écailleur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le con’roc'r ~avec les
aliments). 7
Matériel professionnel desting & ere wilise dobg.les
109 cuisines et restaurant profe?slonnelles et laurs
annexes
Conforme aux normes dhygteﬂe efvde “sécurité |
alimentaire les plus strictes ex19éea dans les’cyisings |
| professionnelies et leurs annexes\,
Certifié par des organismes re&(__:nnus pour_-Sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire’et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Couteau économe manche ABS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
110 aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

293
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Couteaux Génoise-Manche ABS: 28cm ;30 CM 1 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

111 Mc.l’r.ériel professionnel destiné & é’rre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes et N
Certifié¢ par des organismes reconn 51! TSk 14;,\
conformité aux normes de sécurité ohmer?’onre etde| ™%
qualité (& . Achat \a\
La fiche technique du produit fourni don?‘cérﬁ’enlr g 121
toutes les informations Technlque§\'*-i‘ < Bl s JE
proposé par le prestataire AR
Couteau scie a pdtisserie professwnnek Iame inox: j".ff,'_'/
mache noire & 03 rivets SR
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

112 Mq'r_ériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
La fiche fechnigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques = ]
soumissionnatre

Proposition du

Appréciation de
I'administration

Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 Tendance Haut
de Gamme Hbételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
113 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

| annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit centemnir|.

toutes les informations techniques g« produiti e,

proposé par le prestataire 4 N\
/ \© \

RN :
Couteau tranchelard alvéolé lame de 30¢mmagnchéi/, |- |
noire a 03 Rivets \
Marque:
Référence: ' re

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

114 - .
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire &
03 Rivets [
115 Marque:
Référence:

295
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques . -du—produit

:m';ﬁ"@ue - .

proposé par le prestataire e PN
Couteaux sommelier /o N
Marque: S e VN
R&férence: (i Survice Achat N
Vb tan Feprineinenis Jo !‘

Produit de bonne qualité N .f‘i;
Matériel professionnel construit \séldpxle«g__ npfhﬁﬁ?{
standardisées (normes d'hygiéne, de~r&ttoyoge et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

116 annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
COUVERCLE GASTRONOME INOX GN 1/6 SANS
POIGNEE
Marque:
Référence:

117

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Haut de Gamme Hbételier QUALITE SUPERIEURE
Marque: o
Référence: /

Produit de bonne qualité /
Matériel professionnel construit selon (es normes
standardisées (normes d hygiéne, de ne\\ﬁoyoge et
de matériels aptes pour le contact \avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

Cuillére & café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance |

118 . )
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
| professionnelles et leurs annexes |
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qgualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
'Cuillere & Dessert en Inox 3mm + 10 % 18/10
'Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
| SUPERIEURE
Marque:

Référence:
119 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
| annexes
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

120

Cuillére a entremet baguette inox 18/10 Tendance

Haut de Gamme Hbételier QUALITE S,UPEgjgng
-~ 5 + Ue ‘\_

Marque: VS e \r%
Référence: /> ,5

) Fyine l,. \O
Produit de bonne qualité f:“.! vice Achat E

Matériel professionnel construit’ §e1 SHihgEcY 60?1‘@5
standardisées (normes d’ hygl&ne de nettoyage/et
de matériels aptes pour le \ooch’r cvec/les
aliments). ol e
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

121

Cuillére & moka en Inox (2.5mm) £ 10 % 18/10
Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALTE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

298
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

l

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Cuillere a ragout cote inox 5§50 cl
Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité
Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de ne’r’roy/qng:-a'r 0
oec—1esT

de matériels aptes pour le contact
aliments).
Materiel professionnel destiné & éfre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles; (et deurs

122 annexes \ /
Conforme aux normes dhygiéne et de-sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les.cuisines |.
professionnelles et leurs annexes 5 g
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cuillére a soupe baguette inox 18/10 3mm £ 10 %
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

123 de matériels aptes pour le contact avec les

[ qualité

aliments),

Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Fadministration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cuillere d'Amour PP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilise dans les

124 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reco S sa

A

conformité aux normes de sécurité er/ig:‘f %
qualité ¢ \
La fiche technique du produit fb‘br |: ,lplc[gq{@(n‘k \
toutes les informations ‘rechrke]u sn e 4o, proguit|. :
proposé par le prestataire . des Equiptit /."f
Cuillere de service en Inox Pou utf t endange:/
Haut de Gamme Hatelier QUALITE u;ga EURE
Marque: St
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

125 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cuillére Portionneuse de Glace

126 Marque:
Référence: AN
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item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). o

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cuillére Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut
de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE _
Marque:
| Référence: /

Produit de bonne qualité
standardisées (normes d hygiéne, de neﬁ\qycge et

de matériels aptes pour le contact avec, -les
aliments). )

Matériel professionnel construit selon las. normes’|

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

127 - )
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité glimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cuvette carre 32X32 +/-5%
Marque:
Référence:

128 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Proposition du

Appréciation de

ltem N Désignation et caractéristiques techniques Lo Umisaionnalre P ddministration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Dénoyauteur d'olive alu
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité ﬂ*"l-:-‘-’i'. P
Matériel professionnel con rbH/selon ‘i\ mes
standardisées (normes d'h gi,éfne de nei‘foy‘kgg\% et
de matériels aptes pouf:le 5 ooﬁ’#ééf K vec \ es
aliments). "f‘ 1gs Equipe 'l“'m
Matériel professionnel desti "_‘q étre utilisé d' les
cuisines et restaurant profes‘s\*onnelles e’f leurs

129 e T
annexes \h-m. e
Conforme aux normes dhygiene e “ef de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contfenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16CM £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

130 de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
| professionnelles et leurs annexes
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Itfem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Padministration

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

| Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les

Distributeur a jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

131 cuisines et restaurant professionnelles et leurs|
annexes _ _
Conforme aux normes d'hygiéne et de . sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans’les cuisines
professionnelles et leurs annexes [ ,. "I
Certifié par des organismes reconhius polri sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité A
La fiche technique du produit fourni doif~cantenir| "
toutes les informations techniques du produit|
proposé par le prestataire
|
DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2
Marqgue: -

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
'de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

132 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

| proposé par le prestataire
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r . u A Proposition du | Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques g ,pp . !
I"'administration

soumissionnaire

Dovilles en polycarbonate 24 Pcs
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

133
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité e or
La fiche technique du produit fourni doi’r/cé‘c 8 - r‘\
toutes les informations techniques du ;,?;jfodun N
proposé par le prestataire E1 o yicd
41 5 !
Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox. Manche’ et
ABS kN
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
134 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces
minimum forme coeur
135 .
Marque:
Référence:

x\_n
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ltem N° ‘ Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

| Produit de bonne qualité

|Mo’rériel professionnel construit selon les normes
|s’rondordisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

|Mon‘ériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
‘annexes

|Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
‘ professionnelles et leurs annexes

‘Cer’rifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
‘qqué

'La fiche technique du produit fourni doit contenir:
toutes les informations techniques du produit
‘proposé par le prestataire £ 4

Emporte-piéce cannelé en nylon boite d’é 8 piéces A

minimum forme carrée [
| Marque: \
| Référence:

| Produit de bonne qualité ~

‘Mo’rériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
'de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

|Mou’rériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

136 ‘cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
‘Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
‘climen’roire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
‘Cerﬁﬂé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire etde
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
‘ proposé par le prestataire
|
' Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces
‘ minimum forme ovale
|M’ar’que:

137 Référence:

‘ Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes
 standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et

\\. n.l
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Proposition du

Appréciation de

Item N° | Désignation et caractéristiques techniques = X B ! .
soumissionnaire I"'administration
de matériels optes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné d éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sQl
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces
minimum forme ronde ~Gentelie o
Marque: o ~&N
Référence: / \
wi Sepvice Achat :\

Produit de bonne qualité ;% des Douipemenis )2
Matériel professionnel construit selon les norme_ﬁ‘_.:’/
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage éj‘)
de maiériels aptes pour le confach avec et
aliments). et il
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

138 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne ef de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sQl
conformité aux normes de sécurite alimentcire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire’
EPROUVETTE POUR PESE-SIROP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

139 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiéne. de nettoyage et
de matériels optes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

3006
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques . I Jurf g} .
soumissionnaire | I’administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longueur
285mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité ] 2
Matériel professionnel construit selon Ies’ Aormes B
standardisées (normes d’hygiéne, de neﬁoyoge et \
de matériels aptes pour le contact|aveg . les \
aliments). ‘
Matériel professionnel destiné & étre u’nllse dans Ies

140 cuisines et restaurant professionnelles ‘et leurs ¥
annexes - o il
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité|
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
ESSOREUSE A SALADE10L*10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

141 de matériels aptes pour le contact avec les

daliments).

Matériel professionnel destiné &
cuisines et restaurant professionnelles et
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

étre utilisé dans les
leurs
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques e A i ety ation

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produif
proposé par le prestataire
Fer & gigot en inox 18/10 manche en corne
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre lwﬁdm\m

142 cuisines et restaurant professio ei § et lé‘w‘g«s\
annexes & =
Conforme aux normes d'hyglenffe’rude’&femumé 13\
alimentaire les plus strictes exigée :dCJhS_. esguisines i;;-‘; !
professionnelles et leurs annexes ‘-. | PES
Certifi¢ par des organismes reccnnus pour sét /
conformité aux normes de sécurite ohménrtolre et -cler
guaiité R
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Flacon verseur en polyéthyléne 35cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

143 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
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S o ;W W R Proposition du | Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques i ,pp - ;
I'administration

soumissionnaire

La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Fourchette a dessert en inox longueur20 cm* 10 %
tendance haut de gamme hételier qualité
supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

144 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securgj_e
alimentaire les plus strictes exigées dans Ie,s"\,bbmes
professionnelles et leurs annexes ;
Certifié par des organismes reconnus™ peur,. sa:
conformité aux normes de sécurité ollmemolre etdg,
qualité
|Lo fiche technique du produit fourni don“ contenir y
tfoutes les informations techniques du ‘produn‘ >4
proposé par le prestataire
Fourchette & entremet baguefte inox 18/10
TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes |
standardisées-(normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

145 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sda
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques oy I b g wCgn) :
soumissionnaire |l’administration
Fourchette a escargot
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
146 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimenteire et-de
qualité 2 "‘,—~—- --~i’;n
La fiche technique du produit four/u donL contenirf".
toutes les informations technlqwes; d.u prc}dun §
proposé par le prestataire N TP \Chat
COS cqulpenenty f
Fourchette a huitres
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
147 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit conienir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Fourchette a Poisson baguette en Inox 18/10
Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
148 SUPERIEURE
Marque:
Référence:
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du l,\ppre.c'.a tmn, de
soumissionnaire | "administration
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de maotériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du pI’OdUIT
proposé par le prestataire B =
Fourchette 2 dents P I
Marque: ,—/
Référence: / \
! #

Produit de bonne qualité \
Matériel professionnel construit selon les" Jiormes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et /”
de matériels aptes pour le contact avec “tes.. ="
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

149 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les ‘informations techniques du produit
propose par le prestataire
Fourchette chef 2 dents
Marque:
Référence:

150 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

\ aliments).
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques Pmpqs't.'on .du eppre.c'.a tlon. ge
soumissionnaire |l’administration

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Fourchette de service Pour buffet en Inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité /;3‘;-—3’::\\
Matériel professionnel cons’rruﬁa;elgn les norr‘ﬁé’s»
standardisées (normes d hygién ,;a _nettoyage e*\
de matériels aptes pour le @nfec’t ’d’vé(:" “les!
aliments). Ex i des Eguipeimenis §
Matériel professionnel destiné a ’rfe\u’nhse dans Ie i

151 cuisines et restaurant professmhnejies _e’r Ie‘ursx
annexes NG o
Conforme aux normes dhygiene et de securlfe
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hbételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

152 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

'Fusil aiguiseur rond: série / bleu/ jaune /noir 30 CM
10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

153 cuisines et restaurant professionnelles el ~feurs
‘annexes S
Conforme aux normes d'hygiéne et dé:sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dons(z(;s cuisines,|
professionnelles et leurs annexes |
Cerlifié par des organismes reconnus=pour sa
conformité aux normes de sécurité olimen\_oire et de
qualité W
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Gant pour Four Résistant en Silicone & une T° jusqu'a
93° L43cm
| Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
154 standardisées (hormes d'hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Proposition du

Appréciation de

ltem N Désignation et caractéristiques techniques cotinicsionhaire |Padministration

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
GODET A COUVERTS POLYTECH
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoya
de matériels aptes pour le con’roeﬂf@ﬁegﬁ\
aliments). k
Matériel professionnel destiné & & f |I|se dans Ies \/é_\

155 cuisines et restaurant professio r'tf—;*llém afe fedr! ‘\
annexes Rt des Equipeatets [ 5]
Conforme aux normes dhyglene\e’r‘.de sécurité /;’"f'
alimentaire les plus strictes exigees darvs Ies cmsmes /
professionnelles et leurs annexes - :;-/
Ceriifié par des organismes reconnus pour sal
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit
proposé par le prestataire
Grand Plateav de service classique de thé
marocain argenté rectangulaire
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

156 aliments).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

gualité
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| Proposition du | Appréciation de
ltem N° |Désignation et caractéristiques techniques g ,pp R )
I’administration

soumissionnaire

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

| Grattoir @ manche 250 mm lame 100mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (nhormes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

157
[annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisiries
professionnelles et leurs annexes /' S
Certifie¢ par des organismes reconnuésgour sa
conformité aux normes de sécurité alimgniaire’et de
qualité y
La fiche technique du produit fourni déit contenir|
foutes les informations techniques f‘ai\u produit
proposé par le prestataire &

)

' GRATTOIR POISSON
|Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité '
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

158 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

315
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Proposition du

Appréciation de

Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques % ] e
soumissionnaire |’administration

Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilise dans les

159 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire etde |
quaiité S “\\
La fiche technique du produit fourni dgit contenir|
toutes les informations technigques ;rdu produit :
proposé par le prestataire ! SAs '

g o .
| LY {

HUILIER VINAIGRE EN VERRE LONGUEUR ’l,‘8_ Mt 10% /
Marque: N o
Référence: N
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les

160 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Jeu de 12 ébauchoirs a pate a sucre
Marque:

161 Référence:

Produit de bonne gualité
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|
2 . A : Proposition du | Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques post: . ,pp ol .
soumissionnaire |l'administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

LEGUMIERE RONDE EN INOX DIAM 30 * 10% /
Marque: [
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les norrmes |

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

162 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux hormes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
LEGUMIERE OVALE EN INOX L40/20 £ 10%
Marque:
Référence:

163 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

317
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Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques Pmpqs't.'on .du eppre.c'.a tlon. g°
soumissionnaire |l’administration
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef de
gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Lyre Génoise en Acier chromé (5hauteurs de
coupe2Aé cm)ldd4cm 10 %
Marque:
Référence: e
e
N

Produit de bonne qudiité / N\
Matériel professionnel construit selon les/ normes \
standardisées {normes d'hygiéne, de ne’r’rjyage et \
de matériels aptes pour le contact qvec les /
aliments). \ /
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dom les /

164 cuisines et restaurant professionnelies et teurs{ -
annexes [
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiataire
MBAKHRA EN ARGENTERIE GRAND MODELE 1fR
CHOIX QUALITE SUPERIEUR
Marque;
Référence:
Produit de bonne qualité

165 Matériel professionnel construit selon ies normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans ies
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques = : MRk .
soumissionnaire |l'administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
|Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Mesure graduée sur pied inox 1L
Marque:
Référence:
Produit de bonne gudlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec-les
aliments). Joiessicag e\
Matériel professionnel destingé & étre utiji§€ dans les ﬁ¢

166 cuisines et restaurant professionnelles ag,hl/?nurs \“,;
annexes 2ides g Ahg, |5
Conforme aux normes dhygiéne ef\de sé€éite. );;S/
alimentaire les plus strictes exigées darigdes cuisines ’%
professionnelles et leurs annexes \\ ey /
Certifié par des organismes reconnus \[SQUF sa ///
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Mesure & cocktail double 2.5/055 clen Inox £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

167 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
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Proposition du

Appréciation de

ltem N Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | ’administration

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Mesure & cocktail double 2/04cl enlnox* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utiliseé dans les

168 cuisines et restaurant professionnelles et Ie:urs -
annexes s elin S
Conforme aux normes d'hygiéne et de ( Sofifte \%
alimentaire les plus strictes exigées dans Ie;s’,. isines \"56\
professionnelles et leurs annexes i Servicel Achat \'{3
Certifié par des organismes reconnu Q]é\)ggr,_,sg.l rements ,}
conformité aux normes de sécurité alimen ‘dlre et de’ 5 f
qualité ¢
La fiche technique du produit fourni doit \le'ﬁga:hIF
toutes les informations techniques du produit{—
proposé par le prestataire
MILASON EN INOX ROND UNI DE DIAMETRE 60MM *
10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les

169 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécuriteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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lfem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition

soumissionnaire

du

Appréciation de
I’administration

MILASON DIAMETRE 22CM % 10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les

170 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du p/rddu'i‘.t-ﬂh-- '\\
proposé par le prestataire
Mini Chdfing-dich ovale argenté 1 |[broteur| =
| TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE \
Marque: \

e \ /

Référence: R/
| Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

171 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité |
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
'Mini Chdafing-dich RECTANGULAIRE argenté 1
brOleur TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

172 Marque:

Référence:
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Hem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

-

—
Y :'ﬂ",e! o]

Mini Chafing-dich  ROND
TENDANCE Hoételier QUALITE SUPERIEURE /
Marque: /
Référence: [

\
Produit de bonne qualité \
Matériel professionnel construit selon Ie§“~-normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage-et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utiliseé dans les

argenté 1 proteur|

173 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Mini entonnoir a pistoneninox0,81Llis £10 %
Marque:
Référence:

174 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
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]Pro osition du | Appréciati de
s . o P § u iation
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques i ,pp = .
I’administration

soumissionnaire

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moule & cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5c;n 10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiseées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

175 cuisines et restaurant professionnelles et Igurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sé&Curité \
alimentaire les plus strictes exigées dans les uisings i \
professionnelles et leurs annexes { / '
Certifié par des organismes reconnus pout\sa F i .:}
conformité aux normes de sécurité alimentaire EI de Y4
qualité ) 4
La fiche technique du produit fourni doit contenir|
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Moule a cake évasé en inox 240x80 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et

176 de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

323
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ltem N° |Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'o" .du l',\ppre.c'.a tlon. ge
soumissionnaire |l’administration

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule & cake Inox 18%- 30 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

177 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes |
Conforme aux normes dhygiene et de sequritél:
alimentaire les plus strictes exigees dans I%‘?Hsfnes
professionnelles et leurs annexes /';i"/ )
Certifié¢ par des organismes reconnu *ﬁoug s po
conformité aux hormes de sécurité c:limer{xsffdiré :"@’r._;q% soaiEt
qualité e
La fiche technique du produit fourni doit.contenir| ",
toutes les informations techniques du \9{@613113 =
proposé par le prestataire ——r
Moule & cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés
@ de 55 mm une hauteur de 50 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

178 Mq‘f'ériel professionnel destiné & é’rre utilisé dcmys les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le presiataire

324
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lfem N°

| Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Moule a charlotte en inox capacité 1.5L diamétre 21
cmhauvteur?9cm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

179 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes N
Certifié par des organismes reconnus pour sa}” i
conformité aux normes de sécurité alimentaire et dé | i'\
qualité [ =Y \. \
La fiche technique du produit fourni doit contenir: l
toutes les informations techniques du produit' /
proposé par le prestataire \ &
1 /_/'
Moule a madeleine en silicone rectangle plaque de
17x12cm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
180 qu'ériel professionnel desting & é’rre ufilisé dans les
‘cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule a manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm,
181 Hauteur 5ecm 210 %

Marque:
Référence:
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Proposition du | Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques “ha . e Pt
soumissionnaire | "administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité P f_“_':;hj e}‘“y\
La fiche technigue du produit fourm;ﬂbrb’confenlr NZAN
toutes les informations ’rechnlquef qfu produit AN
proposé par le prestataire £ poice A

Moule a steak = ;.ﬁ‘,_upc.m s
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
182 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 140MM £ 10 %
Marque:
Référence:

183 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
L dliments).

326
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques - . ) :
soumissionnaire |l’'administration
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM * 10 % )
Marque: ST
Référence: / ’
/

Produit de bonne qualité '|
Matériel professionnel construit selon Ies"-,\normes'
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avecies- ¥
aliments). ~J
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

184 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension
plaque :27,5x13,5xht2,5cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

185 standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes |

327




OFPPT/DAL/DALISAE

Dossier d'Appel d'Offres

AO

/2025

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en
chocolat de 100g pour une épaisseur de 3 mm

Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24 mm. |

Dimensions du lapin Hauteur(100x89) mm . !
Marque: '
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon‘les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neﬂf@nge et

de matériels aptes pour le contact Em,p Jeé,

e

aliments}.

186 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par e prestataire
Moule en polycarbonate rigide a forme de
pouponnette Coeur. Dimensions du moule ( LxI) :(175
X275\ mmt10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
187 standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et

de motériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

328
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Proposition du

Appréciation de

iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques e ; h . .
soumissionnaire | 'administration

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse
Moyenne. Dimensions du moule (LxI) (175 x 275) mm
Hauteur24 mm 10 %
Marque:
| Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

188 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les N
cuisines et restaurant professionnelles et Ieurs,/-_
lannexes \
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité )
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines | | 7
professionnelles et leurs annexes o 2
Certifié par des organismes reconnus pour sc
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire B |
Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm
(60°C/230°)* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

189 aliments). '

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les |
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moule étain kouglopef
Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité )
Matériel professionnel construit sqloﬂ I's fﬁor’&ﬁés?
standardisées {(normes d’hygiéne, de ﬁeﬁey@ge e
de matériels aptes pour le con qéi avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre uti

"n"n

s
dagiles

190 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule exopan dariole lot de &
Marque:
Référence:
Produit de bonne gudalité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
191 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule inox dariole 0,051 + 10 %
192 Marque:

Référence:

(%)
(5]
<
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques PmpqS't.'on .du ‘,\ppre:c'.at'on. es
soumissionnaire |l’administration
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit|
proposé par le prestataire
|._l

Moule inox dariole 0,071+ 10 % A\ 8N A
Marque: o /,7
Référence: .
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
|standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

193 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
| proposé par le prestataire
'Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x 7.5cm + 10 %
Marque:
Référence:

194

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes |

| standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et |
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soumissionnaire |l’administration
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des orgonismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualiie —rala oIS
La fiche technique du produit fourni defts “ontenit! 3;,\
toutes les informations techniques, %}d produVr RSAN
proposé par le prestataire ; & A1l \
Moules a chocolat Professionnels en slllcone (10 ' 1
Moules de forme différent) ki 3
Marque: /
Référence: % 4
NG 5

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

195 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Moulin & légumes en inox 32cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

196 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destinég &
cuisines et restaurant professionnelles
annexes

étre ufilisé dans les
et leurs

AN
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Iadministration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moulin a poivre en bois et acier vernis 22 cm/5
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes ',

standardisées (normes d hygiéne, de ne’r’royogef et
de matériels aptes pour le contact ovecfles
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dons \es:

197 cuisines et restaurant professionnelles et leurs| /
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
| proposé par le prestataire
Movulins & sel et a poivre manuel Duo sel/poivre
tfransparent Acrylique 18 cm
Marque:
Référence:
| Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (nhormes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

198 aliments).

étre utilisé dans les
et leurs

Matériel professionnel destiné &
cuisines et restaurant professionnelles
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

(93
[F8]
[9%)
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Proposition du

Appréciation de

item N Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produif
proposé par le prestataire
Mouvule inox croquembouche
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les

199 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité U -
La fiche technique du produit fourni doi’r/egia_:@‘ﬁﬁi:_ﬁﬁ\
toutes les informations techniques dy . -produit ‘\;;A\
proposé par le prestataire Cof \% \
Moutardier en verre :
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité i
Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

200 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de

201 1au 36, Dim7.4x58x48cmt10%
Marque:
Référence: W
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soumissionnaire | l'administration
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes P ey
Certifié¢ par des organismes reconnus Bour 5G| .
conformité aux normes de sécurité alimenjaire et de '\
qualité [
La fiche technique du produit fourni dait contenir
tfoutes les informations technigues du produit |
proposé par le prestataire
Y

Quvre boites model de table en inox -
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

202 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Panier @ ménage (5piéces) en verre
Marque:
Référence:

203 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

AT

3§.\
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du eppre.c'.a tlon. ge
soumissionnaire |l'administration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifi€¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir |
toutes les informations techniques du 'prqdui-’f;_':};‘er\_
proposé par le prestataire P NN
Panier a pain en inox N
Marque: s [Acha °\
Référence: cments i
Produit de bonne qualité o /
Matériel professionnel construit selon les “Rormes| -~
standardisées (normes d'hygieéne, de nettoyagé&ett
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

204 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Panier & vin verseur en osier
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

205 de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

| professionnelles et leurs annexes
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A : e B . Proposition du | Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques - ,pp = -
I'administration

soumissionnaire

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
quailité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Paniére & pain en inox 25x18cm ovale + 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec. les
aliments). - >

Matériel professionnel desting & étré-utilisé dans Tag

206 cuisines et restaurant professiohnélles, et leurs\® \
annexes { ik
Conforme aux normes d'hygiene” et de“sécurité |/ = |
alimentaire les plus strictes exigées.dans les cuisings|- /
professionnelles et leurs annexes /
Certifie par des organismes reconnus pour  sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir |
tfoutes les informations techniques du produit
| proposé par le prestataire
Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

207 annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

propose par le prestataire

%)
QI |4
~3
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Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques e " SE i b
soumissionnaire |administration

Passe-vite a/ grille élamée 3mm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

208 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir |
toutes les informations techniques du produit -’i?;‘\
proposé par le prestataire / e
Passoire & 2 poigne inox x 32; x451 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les ncrmes b
standardisées (normes d hygiene, de neHoyoge set|™
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

209 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux hormes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Passoire Chinois Etamine Diam 20cm ;24 cm 10 %
Marque:
Référence:

210

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage et
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition
soumissionnaire

du

1
Appréciation de
I'administration

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Passoire conique 30 cm * 10 % de diamétre avec |

anse
Marque:
Référence: /

Produit de bonne qualité \
Matériel professionnel construit selon les Yiormes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec “les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

211 . .
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
|Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi€¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Passoire rond toile 1,5mm+/-5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

212 Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes .

de matériels aptes pour le contact avec les

339
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Peigne de Décoration Set de 7 piéces
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilise dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

213 Conforme aux normes d'hygiene et de se,czcl’te ":Ie‘;‘*\\
alimentaire les plus strictes exigées dans les,é es| NG
professionnelles et leurs annexes é: "\"3‘
Certifié par des organismes reconnus pogn,‘im, Achat \ \
conformité aux normes de securité Ohmenﬁalre@ O lvemants | -
qualité o /. j
La fiche technique du produit fourni doVr \con’renlr ,u”/
toutes les informations techniques dIJH' R
proposé par le prestataire =
Pelle a chocolat Inox 18X10cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

214 de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
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- . o o J y Proposition du | Appréciation de
Item N° |Désignation et caractéristiques technigues e ,pp = -
I’administration

soumissionnaire

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

Pelle & four inox perforée
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans Jes:!

215 cuisines et restaurant professionnelles ef-letrs|
annexes /
Conforme aux normes d'hygiéne et désécuntél \
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisings|, '
professionnelles et leurs annexes \

Certifié¢ par des organismes reconnus ‘pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentairs.et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pelle afour pizza hétre rond diam 35 cm +/-5%
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

216 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
'Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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soumissionnaire |l'administration

PELLE A HORS D'CEUVRES
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

217 annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire i

P R
[ P

Pelle & pdtisserie en inox / X
Marque: [
Référence: l\ |
Produit de bonne qualité Moo, /
Matériel professionnel construit selon les “Rormes e
standardisées (normes dhygiéne, de nettoyage &t|
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les

218 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de securité alimentaire et de
gualité
La fiche fechnigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire i
Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm = 10
%
Marque:

219 Référence:

Produit de bonne qualité
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L = i o ; Proposition du | Appréciation de
item N° | Désignation et caractéristiques techniques i ,pp S h
I'administration

soumissionnaire

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm

10% A cnessio %
Marque: /e '“x Y
Référence: / \ \
Produit de bonne qualité (

Matériel professionnel construit selon les nofmes
standardisées (normes d'hygiéne, Qe nettoyage.&t
de matériels aptes pour le contact cvec ’I,'es
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

\..

220
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pelle Triangle en Inox @ Manche Noir
Marque:
Référence: -

221 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Item N° | Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du ‘,\ppre.c'.a tlon. bs
soumissionnaire I’administration

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Petit Plateau de service de thé marocain argenté
rond 30,5 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les—hermes
standardisées (normes d’hygiene, de rettoyage el \
de matériels aptes pour le contagt avec l&sd -\
aliments). \
Matériel professionnel destiné & étre utifise dans-ies ;

222 cuisines et restaurant professiohnelies - ‘etdeurs f‘
annexes /
Conforme aux normes d'hygiéne &f de_ sécurité |/
alimentaire les plus strictes exigées dans-igs' cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Petit seauv & glagons
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de neftoyage et

223 de matériels aptes pour le contact avec les

alimenfs).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et ieurs annexes
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Photophore en verre Lot de 4 piéces
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné. & étre:utilisé dans les

224 cuisines et restaurant /professionnelles, et leurs
'annexes
Conforme aux normes.cd'hiygiene .et de*sécurité
alimentaire les plus strictes exigées . dans les cuisines
professionnelles et leurs ghnexes
Ceriifie¢ par des organismes reconnls fpour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
PIERRE A AGUISER GROS 459
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et |
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
2905 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

345
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Proposition du
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PIERRE A AGUISER MOYEN 460
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utiliseé dans les

224 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes
Certifié por des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du jroduit.
proposé par le prestataire 85 ~Jfe N
Pince & gateau eninoxL20cm+5% /.~ .
Marque: [
Référence: {
Produit de bonne qualité \v
Matériel professionnel construit selon 1es normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
227 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qugalité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pince & Homard/noix L12cm * 10 %
Marque:
Référence:
228

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage et

At
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques & ,pp iy :
I'administration

soumissionnaire

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pince a hors d'ceuvres 121cm 5% :
Margue:
Référence:

| Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

229 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pince a Servir en Inox; Manche en Vinyl Vert L23cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

230 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs
| annexes
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pince pate de 100 mm en inox

Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite Ty
Matériel professionnel construit selon es‘,normes'%\
standardisées (normes d'hygiéne, de netfoyage et \‘a;é/\
de matériels aptes pour le contoc ‘g‘v,e;g:p Aei ¢ \‘é\,
aliments). [~ ot ¥
Matériel professionnel desting & étre \Lg_jrllsé G 1 ‘Sj.g",i

231 cuisines et restaurant profesyonneﬂe& eT leurs {Q /
annexes - i |
Conforme aux normes d'hygiéne et de~ sagur_t,e
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pince/Ciseaux Multi Usages en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
| Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

939 aliments).

&tre utilisé dans les
leurs

Matériel professionnel destiné &
cuisines et restaurant professionnelles et
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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Appréciation de

Marque:

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques o . i ]
soumissionnaire | I’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
B proposé par le prestataire
Pinceau Pdtissier Pure Soie Manche en Polypro 35
cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les|
aliments). A LG aRpS
233 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dons Ies
cuisines et restaurant professionnelles ’,eT leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans Ies cuisines
professionnelles et leurs annexes :
Certifié par des organismes reconnus pour’ sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pinceau a patisserie 30 cm ; 40cm ;45cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
|Iv\ou’rériel professionnel construit selon les normes
s’rondordlsees (normes d hygiene, de nettoyage et
'de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),
Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les
234 cuisines et restaurant professionnelles, et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations tfechniques du produit
proposé par le prestataire
Pinceav plat longueur 20 cm manche en polyester *
235 10%
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Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Fadministration

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produﬂr

proposé par le prestataire

Pinceau plat manche plastique largeur dgr40 mm
Marque:
Référence: ,
%
Produit de bonne gudalité \'\ :

Matériel professionnel construit selon I€s “normes
standardisées (normes d hygiene, de neﬁ“ayoge et

de matériels aptes pour le contact avec et

aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

236 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Seau en inox gradué avec base 12lts+5 %
Marque:
Référence:

237 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
stondardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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A r e S . Proposition du | Appréciation de
item N° | Désignation et caractéristiques techniques i ,pp = x
I'administration

soumissionnaire

1

| Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines |

Planche a Découper Bleu en Polyéthyléne 53 x 32.5
XEp :2cm

Marque: -
Référence:

Produit de bonne qualité [

Matériel professionnel construit selon les mnofmes:
standardisees (normes d'hygiene, de nettoygige et
de matériels aptes pour le contact avec: les
aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les

238 . .
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Planche a Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp :2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

239 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
|annexes
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ltem N Désignation et caractéristiques techniques e TR A tiON

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Planche & Découper Marron en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp :2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage ehi
de matériels aptes pour le contaet. avéc s e\
aliments). \'/ e

240 Matériel professionnel destiné & e’rre, Utrfllse - dans,1es, ‘
cuisines et restaurant profesmonr\elle&uet,,.d@urs vis i )
annexes \ AT
Conforme aux normes dhygiene ek ﬁe sécurité ”/
alimentaire les plus strictes exigées doneles,pursmes s
professionnelles et leurs annexes i
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Planche & Découper Rouge en Polyéthyléne 63 x
32.5 xEp:2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

241 standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

de matériels optes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Appréciation de
I’administration

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5
XEp:2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec.:les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre/utilisé-dans les

242 cuisines et restaurant professionfelles, ét7 leurs
annexes '|
Conforme aux normes d'hygiéne ‘et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées daris les cuisines |-
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Planche a Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

243 cuisines et restaurant professionnelies et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Plaque & débarrasser inox 40x30,18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les

244 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire =
Plaque & tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 £ 10 % N\
Marque: \
Référence: '\,\

]

Produit de bonne qualité AR /
Matériel professionnel construit selon les normes ,./
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et ;
de matériels aptes pour le contact avec Hes|' ~
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les

245 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plaque perforée tsle a pizza diametre 30cm
Marque:
Référence:

246

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

AN
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de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
| Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plat a Sushi en Mélamine 53 x18 x3cmt 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne quollte
Matériel professionnel [construit, selon, les=normes
standardisées (hnormes qﬁ “hygiene, de netfoyage et
de matériels aptes p@u le contacl/iavec les
aliments). N
Matériel professionnel destiné-a étre utilisé dans les

247 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Plat rond en inox Diam 30 £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

248 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Plat ovale eninox L 60/20 X 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

249 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes =
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteé| ﬂ“‘“a\
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines ¢~
professionnelles et leurs annexes :
Certifié par des organismes reconnus pour sg |
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit conteniry
toutes les informations techniques du produit|™ "
proposé par le prestataire sl
PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE :
27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE
Margue:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

250 aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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|
ltem N° ‘ Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de—l
I’administration

I
’; 'La fiche technique du produit fourni doit contenir
|’roufes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

iPLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL
‘ DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE

Marque:

' Référence:

l Produit de bonne qualité

‘Mofériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
‘de matériels aptes pour le contact avec les
‘Olimen’rs).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

251 - .
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene ‘et de sécurité
alimentaire les plus stfictés exigées dansles cuisines
professionnelles et Ieurs annexes Vo)
‘Cerﬁﬁé par des organismes téconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeritaire et de
‘ qualité /
La fiche technique du-produit feumi-doit contenir
|’rou’res les informations “techniques du produit
| proposé par le prestataire
'PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE
‘TROIS PIECES, DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE
SUPERIEURE
‘Marque:
‘Référence:
‘ Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
‘s’rondordisées (normes d*hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

252 ‘Mo’rériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
‘qlimem‘oire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

‘Cerﬁﬁé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
| proposé par le prestataire
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire |l’administration

Plateau de service en inox a anse rectangulaire
longueur 240x160x50 mm = 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

253 ;. .
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit conteniri-
toutes les informations techniques q_u" produit{
proposé par le prestataire \
Plateau limonadier diamétre 35 +/-5% | VO
Marque: i
Référence: . /
Produit de bonne qualité k.4
Matériel professionnel construit selon les mormes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

254 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plateau Miroir en Verre 1/1, 32,5 x 53 cm, H: 3 cm s
10 %

255 | Moo

éférence:

\ Produit de bonne quadlite
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Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

|

|

'Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéene, de nettoyage et
‘de matériels aptes pour le contact avec les|
| aliments). ‘
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
|c:rmexes

|Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
'alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
| professionnelles et leurs annexes

|Cerﬁﬁé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

|Lo fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
| propose par le prestataire

| Plateau Miroir en Verre 1 /2,32,5x26,5cm, H:3cm *
| Marque: 3 T‘

| Référence: / J '
|| Produit de bonne qualité \ |

Matériel professionnel construit selon™.Jes normes,
|s’rondordisées (normes d’hygiéne, denettoyage 6t
|de matériels aptes pour le contact-avee Jes
|0limen’rs).

|Mo’rériel professionnel destiné & étre utilisé dans les [

256 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
' Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
| alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
| conformité auxnormes de sécurité alimentaire et de
| qualité
| La fiche technique du produit fourni doit contenir
‘toutes les informations techniques du produit
| proposé par le prestataire
| Plateau de service antidérapant 60/40 cm £ 10 % de
|diaméire
Marque:
' Référence:

257 |

‘ Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de neftoyage et
|de materiels aptes pour le contact avec les
[ aliments). |
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité aglimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Plateau rond antidérapant 35cm 10 % de diamétre

M’c:r’que: e oF gaN

Référence: ] TSN
, s / S . \;L{}:\. \: \

Produit de bonne qualite <~ g DO vy

Matériel professionnel construit f§'«e'|'é§h.‘;s_l‘sa,si:\fﬁ‘\orfrrf'f X
standardisées (normes d‘hyg\éﬁ_e,_.‘,_g,éi‘ﬁ"'éﬂoyog[é_‘"_ t
de matériels aptes pour I contact avec: fes
aliments). N 2yl

¢ . R
Matériel professionnel destine a afre-utilise-dans les

258 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs anNNexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne
35x27cm*10%
Marque:
Rétérence: ’
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
259 standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

360
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i
A ! o W . Proposition du | Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques 5 ,pp ) :
I'administration

soumissionnaire

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

| Poches en petlon, série : 34 cm ,50cm

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec Aes)

F

aliments). /
Matériel professionnel destiné & étre utilisé ddns/les

#

260 cuisines et restaurant professionnelles et! Jeurs )
annexes \
Conforme aux normes d'hygiéne et de sé&urité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisinés
professionnelles et leurs annexes
Certifi& par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contfenir
toutes les informations techniques du produit
| proposé par le prestataire
'Poches a décorer ; Série : 30 cm, 35cm, 40 cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de motériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

261 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Padministration

Poéle & frire alu anti-adhérente 20cm 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs

262 annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité /s‘;.‘;’fn
La fiche technique du produit fournl,d “Contenir hoe )
toutes les informations fechnlque‘x; Ay produit \7,\
proposé par le prestataire Service Achfit 2 )

des Egaipemelit "
Poéles & frire tole blanc, série : 18 cm, ﬁs'z cm 2dcm,|
40cm, 50cm AT
Marque: )
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

263 qu.ériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poéle & Paella 24cm + 10 %

264 |yaue

éférence:
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ltem N° ‘ Désignation et caractéristiques techniques

Proposition
soumissionnaire |l’administration

du | Appréciation de

|

| Produit de bonne quaiité

|Mo’rériel professionnel construit selon les normes
‘sfcndardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
‘aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
‘ professionnelles et leurs annexes

‘Cerﬁﬁé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire etde
‘qucli’ré

|La fiche technique du produit fourni doit contenjr X
toutes les informations techniques du proguit |

proposé par le prestataire /

| Poéles & sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,5
|Mqrque:
Référence: :
‘ Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
| standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
‘de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
| Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
265 |ounnexes
| Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
‘ professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
‘quoli’ré
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

|

| Poéle ANTIADHESIF & crépe @ 240 mm £ 10 %
Marque:

Référence:

266 ‘ Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes
‘s’rondordisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

(V8]
N
(U8}
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition
soumissionnaire | 'administration

du | Appréciation de

Matériel professionnel destineé a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

267

Poéle ANTIADHESIF & omeleite @ 220 mm +10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité /o

Matériel professionnel construit sil‘éﬁfm Jes,/nrormest

standardisées (normes d hygiene,

& nettoyage, el

p

de matériels aptes pour le contact avec les|.

o
[N

aliments). N B
Matériel professionnel destiné & étre Utilisé: dans les
cuisines et restaurant professionnelles"*e't;3—léoﬁ
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

—

2468

Poéle en aluminium Anti-Adhésive:Série 20cm , 24
cm, 28cm,36cm . 40cm £ 5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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R A Jy . Proposition du | Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques g ,pp L L
I"administration

soumissionnaire

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

POELE CHOC JUNIOR ANTI-ADH O32CM, H4.4ACM,
EP:3.3 DEBUYER

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contaet’ avecles|

aliments).
Matériel professionnel destinég & efre vtilis&-dans les
cuisines et restaurant profess&o_n.neiles et leurs

249
annexes ,
Conforme aux normes dhyglene e* de sécurité )/
alimentaire les plus strictes exigées dans les: cuisines
professionnelles et leurs annexes '
Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poéle de flambage ronde en cuivre diameétre 240
mmz*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
270 aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

365
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques Sl : N A=l A
soumissionnaire |'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre ufilisé dans les

27 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes f;__v_i o
Certifié par des organismes reconnu,s ngur sa /,\
conformité aux normes de sécurite Gllmen‘rdlre et de, ”ﬂ\\ff; \
qualite m . P :»f\s‘!
La fiche technique du produit fourni bﬁm’r contenie " :zl
toutes les informations techniques \dl odui 1y
propose par le prestataire
Poéle eninox 320mm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

272 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poéle ovale & poisson diam 36cm* 10 % en inox anti-
adhérent

273 Marque:
Référence:
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T . P . Proposition du | Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques % ,pp e .
I"administration

soumissionnaire

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit_contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire /

Poire A Jus40 ml* 5 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

274 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du  produit
proposé par le prestataire
Poissonniére en Inox 50cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

275 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

367
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pomme noisette ovale cannelée PP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

276 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes —
Conforme aux normes d'hygiéne et de se;,iua#eh"flA
alimentaire les plus strictes exigées dans esx:wsmes \\:_é(‘ \
professionnelles et leurs annexes (F / sphat \"5\
Certifié¢ par des organismes reconnus: pouﬂ"‘ i
conformité aux normes de sécurité ollmﬁntqsrce é!?ade “/’ /
qualité e
La fiche technique du produit fourni do cen’rennr“ 4
toutes les informations techniques du pr@du' 5
proposé par le prestataire '
Porte Adition enlnox 11x15.2cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

277 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
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. I - . . Proposition du|Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques il . ,pp r k
soumissionnaire | l'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

PORTE FICELLE SUR PIED
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

278 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes " eresil
Conforme aux normes d'hygiene et desséeurifé]
alimentaire les plus strictes exigées dans fes-cuisines
professionnelles et leurs annexes .
Certifie par des organismes reconn,bs pour. sa’
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de'f
| qualité
La fiche technique du produit fourni doit-contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Pot a café 0.5L en inox avec couvercle
Marque:

Référence:

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

279 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pot a lait 0.5L en inox avec couvercle
Marque:

280 Référence:

Produit de bonne quaiité

N\
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du ‘,\ppre.c'.a tlon. ge
soumissionnaire |I’administration
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de netfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produif].
proposé par le prestataire i
/ \
[
Pot & lait 1 L en inox avec couvercle ’1
Marque: \ /
Référence: 4
Produit de bonne qualité R
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
281 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Présentoir & Géteau Carré 31x31 cm: h 16 cm * 10
%
Marque:
Référence:
282

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
|clnnexes

|Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
| alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

|Cerﬁﬁé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
|quali’ré

La fiche technique du produit fourni doit confenir
\Tou’fes les informations techniques du produit
| proposé par le prestataire

 Présentoir & Gateau Caré 31x31 cm :h8cm*10%

Marque:
| Référence:

| Produit de bonne qualité /

Matériel professionnel construit selon les notmes §

standardisées (normes d hygiéne, de n‘eﬁoyoge et
|de matériels aptes pour le contact ‘avec les
|0Iimen’rs).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs

283 ‘annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
| alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
‘ professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
|quoli’ré
La fiche technique du produit fourni doit contenir
‘toutes les informations techniques du produit
‘ propose par le prestataire
| Présentoir Buffet h : 12cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
‘Mofériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
284 de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

|alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
| professionnelles et leurs annexes

371
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Proposition du | Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques L . Al ;
soumissionnaire I'administration

Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Présentoir Buffet h: 8cm £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
285 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes S

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite |

alimentaire les plus strictes exigées dans Iesf’gy'fé'ines
o8

professionnelles et leurs annexes Y BT .Y
Cerfifi¢ par des organismes reconnus pourso I
conformité aux normes de sécurité alimentaire stidél
qualité L

La fiche fechnigue du produit fourni doit coiitenit ‘
toutes les informations techniques du prodiuit]
proposé par le prestataire

Racle tout nylon 120X95 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sal
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

286
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—

ltem N° ‘ Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

-

'Racloir & billot professionnelle lLong 17cm 210 %
| Marque:
‘ Référence:

| Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
|s’rcndordisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

‘Mo’rériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

287 ‘cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
‘Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les-cuisines
| professionnelles et leurs annexes /.
Certifie par des organismes reconnus s pour sa
‘ conformité aux normes de sécurité alimentaire et de _
qualité i
La fiche technique du produit fourni doit contenit
toutes les informations techniques du produit
| Proposé par le prestataire -
Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht
10em*10%
|Mcurque:

‘Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
‘s’rondordisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

288 Mg’r_ériel professionnel destiné & _éfre utilisé dans les
Cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
‘Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
! professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
‘ conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

| proposé par le prestataire )
Ramasse miette en inox 15,5 CM HF/OS/DS
Marque:
‘Référence:
289

‘ Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
| standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et |

W

(U3
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Proposition du | Appréciation de

ltem N° |Désignation et caractéristiques techniques i . e = T
soumissionnaire | I'administration

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire ! T

,f"'f \

/

Ramequin en verre rempé diamétre 8.5¢m 10 o \
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes|
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
290 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Rape 6 faces en Inox h(24cm)
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

291 Matériel .professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destiné a étfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes ,J
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} ltem N°

| Désignation et caractéristiques techniques
|

Proposition
soumissionnaire

du | Appréciation de

I'administration

|

'Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
| professionnelles et leurs annexes

| Certifié par des organismes reconnus pour sg
| conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
|quoli’ré

La fiche technique du produit fourni doit contenir
|1‘ou’res les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

/

292

|Réchaud & alcool en cuivre 1 broleur [
| Marque:

| Référence:

| Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les  normes

' standardisées (normes d*hygiéne, de rettoyage =t
'de matériels aptes pour le con}écf avec les |\% \
/ \

‘aliments).

Matériel professionnel desting & éfre-utilisé’dansles 2
cuisines et restaurant professionfielles et {eurs

'annexes _
| Conforme aux normes d'hygiéne ef de sécurité
| alimentaire les plus strictes exigées dans lés-cuisines”
| professionnelles et leurs-annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
| conformité aux normes de sécurité adlimentaire et de

| qualité

|La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
| proposeé par le prestataire

293

| Réchauds & flamber de table & carouches de gaz:
‘ 0.35/0,28 £ 10 %

Marque:

|| Référence:

' Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
|de matériels aptes pour le contact avec les
'aliments).
|Mo’rériel professionnel desting & étre utilisé dans les
|cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
| Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
| alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
| professionnelles et leurs annexes

375
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition
soumissionnaire |lI’administration

du | Appréciation de

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

RECTANGULAR 30X27CM -QUARTZ
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

»
a

aliments). e §
Matériel professionnel destiné & étre utjlisé dans tes .

294 cuisines et restaurant professionnelles” et leurs
annexes ;/ £ e iee Achh
Conforme aux normes d'hygiene ef de. scurite |
alimentaire les plus strictes exigées dCQns|és ~yisines |/
professionnelles et leurs annexes e A
Certifié¢ par des organismes reconn '.5<‘-;{pou_[\_..sg;l},‘x
conformité aux normes de sécurité alimenfaire et de{”
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
\ proposé par le prestataire
| RECTANGULAR MM 30X20CM -QUARTZ
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contfact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

295 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sda
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire
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i " 1 n Proposition du | Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques B . ! ,pp .= .
soumissionnaire |l’administration

REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm *10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

296 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité oumeﬂmlre e’r de
qualité
La fiche technique du produit _fourni. doit con’fenlr
toutes les informations techniques ‘duy precﬁuﬁ
| proposé par le prestataire | e A5 )
REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm'+ 10 % -
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
297 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes . _
| Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Rince doigts
Marque:
Référence:
298

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et |
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques Pmpqm.'on .du I',\ppre.c'.a tmn, de
soumissionnaire | I'administration
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Rondeau bas avec couvercle en Inox, Sére | .
20cm/24cm/28cm . 2
Marque: / N
Référence: / \
|

Produit de bonne qualité i
Matériel professionnel construit selon les .normes ,j
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et ’,/
de matériels aptes pour le contact aveces| —
aliments).

299 Mgtiériei professionnel destiné & _é’rre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifi€¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Rouleau & Patisserie en Bois 50 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

300 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

378
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques Jor. . L 4
soumissionnaire |l’administration

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi€¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Rouleau a pdtisserie nylon @ 45mm * 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le copidcts-avec les
aliments). PGP NN
Matériel professionnel desting ¢ étre-utilisé dansles
cuisines et restaurant profsfgsionnelles et ledrs,

301 annexes \ '
Conforme aux normes d'hygiene et dé&isécurité
alimentaire les plus strictes exigéegs dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus.-pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Rouleau multicoupe uni 5 roulettes
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

302 aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR
+10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

303 o .
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité § Ty
La fiche technigue du produit fourni doit conteni | \\\
toutes les informations techniques du /produit \
proposé par le prestataire \
Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22 | 5
Marque: /
Référence: //
Produit de bonne gualité s waaull
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les

304 cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
SALADIER CARRE 12.5X1255 CM BLANC EN
MELAMINE APS

305 Marque:
Référence:
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Proposition du

Appréciation de

Item N° | Désignation et caractéristiques techniques o . o B ’
soumissionnaire |ladministration

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité rc
La fiche technique du produ,n fourm doit bomenlr
toutes les informations fe/:hmques du prpdufr
proposé par le prestataire | a1
Saladier en Mélamine 19.5 x| 19 5110 %o : _'
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

306 Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Saladier en Mélamine 25.5x25.5*10%
Marque:
Référence:

307

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardis€es (normes d hygiéne, de nettoyage et
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

308

Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7
cm de largeur / capacité 750ci minimum

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact ovec/les--

aliments), “
Matériel professionnel destiné & étre utilise d@'ns/f/
cuisines et restaurant professionnelies e[x{ (eurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de 3ecunfe'-

alimentaire les plus strictes exigées dans les cplsmes
professionnelles et leurs annexes \\_ e
Certifié par des organismes reconnus pour sy
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

e s

309

Saliére et poivriére eén vérre diamétre 3.5 cm 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage ef
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

[annexes
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oA : .3 b . Proposition du | Appréciation de—‘
fem N° | Désignation et caractéristiques techniques post. 1 ,pp e J
soumissionnaire | 'administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

SAUCIERE EN INOX - 25CL
Marque:
Référence: //(':sygj\

o)

— \

s ‘“\.’"’3 .
.

S A AN
Produit defbopne qualité s \
Mcférie]‘sﬁrc%‘ésfé?éagelr corzis\ruif selon les normes
s’rondor&ﬂs@esﬁ‘ \f'rﬁ’@);géng?fﬁf gjene, de nettoyage et
de maiériels op’re@"ﬁép?u_lj e contact avec les
aliments)’, = £

Wb “nw "’_‘". N - s oa -~ TS
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

=
o

310 cuisines et rastaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
SAUCIER EN PORC EN PATE DE LIMOGE QUALITE
SUPERIEUR
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

311 aliments).

Matériel professionnel destingé & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
| qualité

383 ¢
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Proposition du | Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques -t . | ikt
soumissionnaire | 'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Sauciére en lnox : 150 ml
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné G éfre utilisé dans les
cuisines el restaurant professionnelles et leurs

312
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire Sy
: ~%e N\
saupoudreuse en Inox & Figures Fines : 9.5x7cm\
hételier QUALITE SUPERIEURE oy A
Marque: R ‘ |
Référence: PRI Ll J,"
- 4
Produit de bonne qualité o 4
Matériel professionnel construit selon les _nermes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
313 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
onnexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Sceaux avin3L*10%
314 Marque: A
| Référence: W\,

384
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni-doit contenir
toutes les informations techniques—du- produit
proposé par le prestataire '

/

/

'Scie Boucherie - 40 cm en Inox-

Marque:
Référence: "

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

315 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
'Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
SERIE 2 BASSINES /2 SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-
35x10%
Marque:
Référence:

316

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

| aliments).
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Matériel professionnel destiné & étfre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

Lo fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

317

SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CMt 10 % fond
renforcé

Marqgue:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé a étre u’nhsg dans-es

cuisines et restaurant professnonnelLeé ‘eiﬂ—lel.u's

annexes /<
Conforme aux normes d'hygiene f de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées Gms ies CUtsi’n‘és
professionnelles et leurs annexes ries I

Certifié par des organismes reconnus pour sa| /.
conformité aux normes de sécurité ohr?we\rﬂcure et de:{,‘.-'

qualité I

La fiche technique du produit fourni doit con’remr

toutes les informations du produit

propose par le prestataire

techniques

l7 U‘,_,” KT

318

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matérie! professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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|

Proposition du | Appréciation de

} Item N Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'administration
' 'Certifié par des organismes reconnus pour sa
‘ ‘ conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
‘ ‘quolifé

La fiche technique du produit fourni doit contenir
‘ |‘roufes les informations techniques du produit
‘ ‘ proposé par le prestataire

|

| SERIE DE 3 PLAQUSE A ROTIR INOX 40-50-60* 10 %

' Marque:

|Référence:

‘ Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour Jde’.contactdvec les

 aliments). ek

Matériel professionnel des,ﬁné g étre-utilisé édris les

319 cuisines et restaurant professionneliés e?. leurs

annexes \ /

Conforme aux normes dhygiene et de/sécurité

‘climem‘oire les plus strictes exigées dans lesCuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

‘Lo fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

‘ proposé par le prestataire

|

' SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-

32-36

‘Marque:

Référence:

|

‘ Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les

320 ‘ aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
‘olimem‘aire les plus strictes exigées dans les cuisines
‘ professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
| qualité
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el 2 Rlfe 8 Proposition du | Appréciation de
ltem N° |Désignation et caractéristiques techniques i - ,pp s .
soumissionnaire I’administration

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

SERIE DE 6 CASSEROLE 16-18-20-22-24-28 en inox
avec fond renforcé 18/10

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
321 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dansHes-cuisines
professionnelies et leurs annexes S NG
Certifieé par des organismes ziegib”ﬁnus po\oif:"fa_g
conformité aux normes de sécuriﬁe;a"olimentgirgrg?f‘@g\.
qualité RS AL
La fiche technique du produit fourni Etﬂé‘it?‘fé"bﬁf’ejjﬁr
toutes les informations ’rechhic}ges du perGi/
proposé par le prestataire g il

#

SERIE DE 4 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 avec
fond renforcé 18/10

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire X

322
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

323

| Seringue pour cuisine 30 ml
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Mateériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigéss dans les cuisines
professionnelles et leurs annetes

Certifie par des organisihes reconnus pour sa
conformité aux normes de éécuri’ré dlimentaire et de
qualité -!

La fiche technique du praduit fourni doit.contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

324

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL
MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les|
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

325

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE
Marque:
Référence:
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Produit de bonne quaiité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de seécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produiT
proposé par le prestataire

SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, |

couleur au choix
Marque: /
Référence: [
‘.\
Produit de bonne qualité \
Matériel professionnel construit selon Ies normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyagé et i

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les

326 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans ies cuisines
professionnelies et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Shaker eninox 75 cl
Marque:
Référence:

327 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de netfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

| aliments).

390
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Siphon & créme en lnox 0.5 L
Marque: /o
Référence: [ 5/

Produit de bonne qualité _

Matériel professionnel construit \selon les ‘normes
standardisées (normes d hygiene, de.nettoyage’et
de matériels aptes pour le contact avec: les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

328 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes _
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Souffle a sucre 340 mm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
329 de matériels aptes pour le contact avec les

aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
| professionnelles et leurs annexes

391
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Certifi€¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Soupiére 320 cl en Porcelaine
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé. darns: Iés-.

s g

330 cuisines et restaurant profesmonngﬂey et Ieurs\
annexes ,“v
Conforme aux normes dhyg1ene'91’ de ssécitégl]
alimentaire les plus strictes exigées tjdns j§s ,;:p&me&
professionnelles et leurs annexes V. /
Certifi¢ par des organismes reco ﬂbs pour sa¢ /,--’
conformité aux normes de sécurité chmeni»g;ee‘r de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Soupiére en inox Diametre 24 * 10 % avec
couvercle
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

331 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

.
Appréciation de
I'administration

S—

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

332

Soupiere en inox Diamétre 24 + 10 % sans couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de” séeurité:
alimentaire les plus strictes exigées dans/es cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus: pour, saf
conformité aux normes de sécurité aliméntaire et de}

qualité X

La fiche technique du produit fourni doit.contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

333

Soupiére sur Pied avec Couvercle en Inox : 22cm *
10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les |

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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item N° | Désignation et caractéristiques techniques ey : Rtrpe .
soumissionnaire |l’administration

Sous Bol & consommer en Porcelaine Blanche
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

334 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnUfr pQur sa
conformité aux normes de sécurité 3 c@‘@Qe
qualité e\
La fiche technique du produ%fdﬁrm doit, cp)a’remr‘
toutes les informations tec mq@s ”d prgduﬂ
proposé par le prestataire e

1 _"-'/

Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm /
Marque: R
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufiliseé dans les

335 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Spatule coudée enlnox 25 cm ; 30cm
Marque:

334 Référence:

Produit de bonne qualité

394
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Proposition du

Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques i . N g "
| soumissionnaire |l’administration
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon Ies normes
standardisées (normes d hygiéne, de neH’royoge et
de matériels aptes pour le contact) avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre u’rlllse dans les
341 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Spatule longue coudée manche solide 20cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
342 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

397
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

343 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité SEan
La fiche technique du produit fourni-doitcontenir
toutes les informations teghnigues du “produit
proposeé par le prestataire o)
Spatules patissiére longueur 240 'mm ;- 340 : mm
Manche polypropyléne Lame:inox 210 % '* !
Marque: X o
Référence: N o
Produit de bonne qualité o
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

344 Mqt'ériel professionnel desting & é’rre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifi€¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

- proposé par le prestataire
Spatule en Elastomére thermoplastique: 45¢cm
Marque:
Référence:
345

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel consfruit selon les normes
| standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
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A . B - Proposition du| Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques R ,pp i L
I'administration

soumissionnaire

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting &
cuisines et restaurant professionnelles et
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire S—

étre utilisé dans les
leurs

Sucrler métal argenté sans couvercle
Marque: |
Référence: f'

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les -normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

L

aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
346 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire -
Sucrier En inox avec couvercle 23 ¢l 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
347 'Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

399
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques . - s HSdsonly
soumissionnaire ||’administration
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
. professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Sucrier en porcelaine blanche qualité supérieure 23
cl¥10%
Marque:
Référence: [
’, ,s’f‘_“;;:’@ A
Produit de bonne qualité A NN
Matériel professionnel constiit” selon les ndf‘r‘n\ES
standardisées (normes d hyglene de neﬁoyctge é’r
de matériels aptes pour le con'ract aveg;. Ié
aliments). ' ,-'
Matériel professionnel destiné &- etre utilisé dcmy les
348 cuisines et restaurant professuonnelles et~ "leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Support Buffet 55.5 x 19 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionne!l construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
349 aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

400
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Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir |

toutes les informations technigues du produit
‘ proposé par le prestataire

Support Menu & Pince30cm 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

350 cuisines et restaurant professionnelles ei/"'l'eurs_

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et cie sécurité
alimentaire les plus strictes exigées donslles cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire-et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Support rotatif pour décoration Gateau
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

351 annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Support Buffet 39x39 cm APS
Marque:

352 Référence:
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques o ¢ : B !
soumissionnaire | l’administration
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues +du ~produit
proposé par le prestataire P e\
Tablier boucher métal [&7 N5\
Marque: ,
Référence: \ - |
!

Produit de bonne qualité /"
Matériel professionnel construit-selon Ieg/pérmes
standardisées (normes d hygiene, de netfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

353 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
quaiité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
TAMIS EN INOX 18/10-DIAM 26 CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

354 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques L - g ol N
soumissionnaire |lI'administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tamis a farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ;
1.8mm *5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyagé-et{
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). i

355 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les|
cuisines et restaurant professionnelles et - leurs
annexes \
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire |
TAMIS TOUT INOX DIAM 350 MAILLE DE 25 MM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de maotériels aptes pour le contact avec les

354 aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

quaiité
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Tapis a décor relief Arabesque 25x185cm*5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne quadalité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d ' hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

357 annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dClﬂ'S les cwsnnes
professionnelles et leurs annexes /" ‘ oA
Certifié¢ par des organismes rgconnus pour “sa'l,
conformité aux normes de secunf'ulimem‘qire eT de:
qualité i
La fiche technique du produit E@uranOl’r‘%:ohTen
toutes les informations Technlqués du produgﬂf
proposé par le prestataire . ,
Tapis & décor relief Coffee 25x185cm*5%
Marque:
| Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les

358 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente
52X32cm 5%

359 Marque:
Référence:

404
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soumissionnaire |l’administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40
cmzz5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les

340 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
| proposé par le prestataire '
Tasse et sous tasse & café en mélamine 08 cl Hotelier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:

361 Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

405
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soumissionnaire |l'administration

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Tasse + Sous Tasse & Pefit Déj.23cl en mela_r_mne
hételier QUALITE SUPERIEURE T ~J
Marque:

Référence: / \

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon’ les normes! .
standardisées (normes d hygiene, de\hettoyage et /
de matériels aptes pour le contact: avec les| . ”

aliments). ———

342 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par e prestataire

Terrine rectangulaire teire cerise 28 cm
Marague:
Référence:

Produit de bonne qualité

353 Matériel .professionnel gons’rruif selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes X

406 H
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soumissionnaire

Appréciation de
IYadministration

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir
1L

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

368 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa |
conformité aux normes de sécurité ollmen’rolre ot de
qualité /

La fiche technique du produit fourni doit Fon’remr | :
toutes les informations techniques duf produ“r ‘
proposé par le prestataire / |
Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance

Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE.

Marque: s
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

369 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
tfoutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
'Vase en verre de type académie hauteur 250 mm
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

370 Marque:

Référence:
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Fadministration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir |
du p’roduiﬁ

toutes les informations
proposé par le prestataire

techniques

371

Verre a Cockiail 24.5 Transparent Tendq’mce Haut'de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEU \
Marque: \
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité’

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

372

Verre & Cocktail " double " verre sonore Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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| P iti du | Appréciati d
[T 0 A-dn - roposition u reciation e
Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques B ,pp LT n
I’administration

soumissionnaire

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dc:ns es

de matériels aptes pour le contact avec lesi
aliments). S

373 cuisines et restaurant professionnelles £t/ leurs
‘annexes [
Conforme aux normes dhygiéne et de!sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cunsmes
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Verre a biere « flote » "verre sonoren Tendance Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
' Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
374 cuisines professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité adlimentaire et
de qualité
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375

Verre a cocktail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

376

Verre & cognac 25 cl "verre sonore » Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utjlisé dans &5~

cuisines professionnelles et leurs annegxes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dons les cuisings
professionnelles et leurs annexes | ; ; :
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité olrmenfonre e’r
de qualité

"\

377

Verre & dégustation "verre sonore” Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

378

Verre a eau FB "verre sonore"” Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
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Az . 1 . Proposition du | Appréciation de
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques 2 ; 1 ,pp L1 .
soumissionnaire |l'administration

standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

379

Verre & eau gobelet cristallin 25 cl

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dansles
cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

380

Verre a irish coffee 23 cl Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

381

Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl "verre
sonore » Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

382 - .
cuisines  professionnelles et leurs  annexes
conforme aux normes dhygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurite ollmenmwa et de
qualité ™,
Verre Gigogne 22 ¢l Tendance Hpuf de Gamme. |
Hotelier QUALITE SUPERIEURE \
Marque: 1]
Référence : ,-
Matériel professionnel construif selon les normes ]
standardisées /
Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans s
383 cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
| Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les
384 cuisines professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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P . P n Proposition du | Appréciation de
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques p. 1 . ,pp - .
soumissionnaire | I'administration

385

Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

386

Verre Martigues 32cl Tendance Haut de Gcmme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon Ips normes
standardiséesMatériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles etleurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesCertifié par
des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

387

Verre Normandie N°2 -24c¢l ; 16 cl Tendance Haut
de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

388

Verre Old Fashioned 30 cl Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
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I’administration

cuisines professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

389

Verre A FLUTE A CHAMPAGNE 18 cl VERRE SONORE
Tendance Haut de Gamme Hobtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées o U

Matériel professionnel destiné &.&tre utilisé tans les
cuisines professionnelles e Iew‘f§ annexes “\
conforme aux normes d'hygiene ef de sécurita
alimentaire les plus strictds.exic é@_ﬁf&d"r@ 1és (gfd'l'lSiﬂeS
professionnelles et leurs annexes ™ #Els o
Cerfifié par des organismes reconnus.//pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaife et de
qualité R e

390

Vide Pomme PP : 15 mm PM

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'’hygiene et de sécuriié
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

371

Zesteur verticale

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seion les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

' de guallité
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

LOT 5 :PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

! TVA
Ite 0 n ] . n Prix v Montant
= Désignations et caractéristiques techniques Unité QTE | unitaire Prix total HT Appliquée TTC
~reifnma i _HT
v 3
1 1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIRE , 02 tasses j/‘{‘ U 8 3 ‘-.\
{ N\
Aiguille a larder f 5 \
2 [ U chop V5
3 Aiguiseur affuteur couteau électrique 1-, U i |
o X ST
Armoire stérile 10 couteaux \ 1 /
4 N U 1/
Assiette A dessert classique porcelaine émaillée blanche 23CM 360 __/'
§ | Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE U S
Assiette & pain classique en porcelaine émaillée blanche 13X13 CM 200
6 | Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
Assiette & Pasta 30 cm en Porcelaine émaillée Tendance Haut de 100
7 Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE 4]
Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut de 100
8 | Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE U
Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 100
g | SUPERIEURE U ) "
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Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine émaillée blanche Tendance Haut | . —O--i
10 | de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE o~ [

Assiette Entremet 20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE Hételier f ! 200
11 QUALITE SUPERIEURE 1.’

Assiette gastronomique classique en porcelaine certifiée blanche l 200'. 47
12 | émaillée Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE | )

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 31cm tendance \ 300 J
13 | haut de gamme hételier qualité supérieure N}

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 16cm tendance 200
14 | haut de gamme hételier qualité supérieure

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 20cm tendance 200
45 | haut de gamme hételier qualité supérieure

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 27cm tendance 200
16 | haut de gamme hételier qualité supérieure | U

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 25¢cm tendance 200
17 | haut de gamme héotelier qualité supérieure U

Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de gamme hételier | 100
18 | qualité supérieure u
19 | Bacgastronome GN 1/1-200MM POLYC u 10
20 | Bacgastronome GN 1/1-65MM POLYC U 4
24 | Bacgastronome GN 1/2 -150MM POLYC U 8
22 | Bacgastronome GN 1/2 -65MM POLYC u 4
23 | Bacgastronome GN 1/4 -100MM POLYC u 10
24 | Bacgastronome GN 1/4 -150MM POLYC U 10
25 | Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC u 10
26 | Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC U 10
27 | Bacgastronome GN 1/6 -200MM POLYC U 10
2g | Bacgastronome GN 1/9 -100MM POLYC U 10
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29 | Bacgastronome GN 1/9-65 MM INOX 0,6L 10
30 | Bacgastronome GN 1/9-65MM POLYC - 10
31 | Bacgastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L
32 | Bacgastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L
33 | Bacgastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L
34 | Bacgastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm o
35 | Bacgastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8 N\
3¢ | Bacgastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L ‘ \ _’ \
37 | Bacgastronome inox GN 1/4 -65MM INOXL,8L e T
38 | Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 5 i I/;‘_.. /"
39 | Bacgastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 100mm G . , -.;
40 | BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE e g o
41 | BAHUTINOX 2,4L SANS COUVERCLE u | &
42 | BAHUTINOX 5L SANS COUVERCLE u 6 -
43 | BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE U é
44 | BAIN-MARIE INOX 3,21 SANS COUVERCLE U 6
45 | BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE U [
46 | Barre aimentée 56cm en Inox et Polypropyléne U 2
47 | Batte Cételette en Inoxﬁmétre 10 cm +/-10% u 2
48 | BEC rouge pour bouteille verseuse U 10
49 | Beurrier 06 cm/dcl 10 % en porcelaine blanche U 100
50 | Biberon a décorer 140ml U 10

Boite 50 cartouche N20 pour siphon U 2
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52 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L + 10 % U 2
53 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L £ 10 % - u 2 ]
54 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L + 10 % - U 2 B
§5 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L + 10 % | r 2
56 | BOLACEREAL-155CM £ 10 % . 7 -.‘gf"'"ml_. a
57 | BolaConsommer 12cm/ 38_c| en porcelaine blanche £ 10 % .J," u 120 | ; \E\_
58 | BOLS DE CUISINE CON INOX Série: 1L ; 2L; 8L % 5 % [ 2w, s \% |
59 | BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5; 2,8L;4.5L;6.5Ll1: 5% | y“s Jb’m 3* |
60 | Carafe a décanter évasée en verre .-._ U 24 fé /
g1 | Carafe a eau base carrée en verre 110 cl \'\, : U 24 ’ :r e ,//
g2 | Carafe ajussans couvercle0.5L 10 % U 24 :
63 | carafe jus avec couvercle 1L + 10 % u | é4 [ |
64 | Carré pour patisserie 10x 10x4 cm + 10 % U [ 10
? Casse homard u 2
66 | Casse noix U 2
| 67 | Cendrier en porcelaine TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE u | 45 -
! Ce'rl.fle a entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur de 45 mm 10
68 | minimum U
_._69 Cercle a tarte en inox Diam:20 /Ht: 2 cm. £ 10 % bord roulé U 5
| 70 | Cercle mousse en inox 16x4.5¢em +10% u 10
| 74 | Cercle Rond entremets 20cm + 10 % U 10
’7 Chafing-dich angulaire & 2 bains marie inox couvercle rat-)attable az2 4
72 | brileurs Dim 0,6/0,35 mm * 10 % u
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Chafing-dich angulaire a 3 bains marie inox couvercle rabattable a 2 4
73 | brileurs Dim 0,6/0,35 mm + 10% U
Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Dim Bac 0,40 mm 4
74 | +10% - U o
75 | Chalumeaux a Caraméliser: 40 ml -16em 10 % u
76 | Chevalet de table symboie en inox « réservée » Dim 10XSX5 £ 10 % U 10 |
77 | Chevalet de table symbole en inox « non fumeur » U EO—I_ I
78 Chinois con inox toile ; série : 20cm ;24 cm +10% U
79 | Ciseaux cuisine inox u
go | Ciseaux a grappe U
81 | Ciseaux a poisson 25 em + 10 % de fongueur U
g2 | Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm =+ 10 % Diam inox 18/10 U
Cloche plate pour assiette in inox avec trou central 26 cm * 10 % Diam
83 | inox 18/10 U
g4 | Coquetier en inox U
g5 | Coquilleur a Beurre PP U
ge | Corbeille a pain forme ronde @ 200mm minimum en inox U
g7 | Corne 134x94 mm U 10
Cou.pe. a dessert avec pied en verre tendance hotelier qualité 100
88 | supérieure U
g9 | Coupe 2 glace en inox TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE U 100
_go - Coupe (Eufs en Tranches Fils Inox U 8
g1 | Coupe pate en Inox 18/10 15X9cm U 8
g2 | Coupe pate Ronde 115 x80 mm + /-5% u 10
g3 | Coupelle porcelaine blanche diamétre 7 cm + 10% u 48 _\\
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94 | Couperet 600gr 19 cm +/-5% u 2 |
Couteau 3 Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme Hatelier QUALITE | ' ]20_
95 | SUPERIEURE U
g¢ | Couteau a désosser U 10 —
Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm longueur 20 1607 - B
97 | cmtendance haut de gamme hételier qualité supérieure U 7{9
Couteau a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme '!’OO i 5\
98 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE U ;'_ . o L. K
99 | Couteau afromage pate dure 145 mm +/-5% U | ~4| 47 15|
| T 1
100 | Couteau a fromage pate molle 145 mm +/-5% U 4 £
J— | . \ b Y. R
101 | Couteau a Pain avec Lame Inox 35 cm U Y y f-"
Couteau a poisson cuisine 30 cm# 10 % manche en élastomeére — 6. - /
| 102 | propyléne lame alvéolée U B
Couteau a Poisson en Inox(90g) 18/10 Tendance Haut de Gamme 240 3
103 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
| Couteau a steak" Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 120
104 | SUPERIEURE U
Couteau batte manche palissandre lame 33 ¢cm t 10 %- épaisseur 3 12
105 | mm +5%-largeurdcm +5% U
Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de manche 36
106 | noire a 03 rivets U
107 | Couteau professionnel de cuisine u | 24
Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut de Gamme 360
| 108 Hdtelier QUALITE SUPERIEURE U
109 | Couteau écailleur U 12
110 | Couteau économe manche ABS U 20
111 | Couteaux Génoise-Manche manche ABS: 28cm ;30 CM + 10 % ¥] 2
Couteau scie a patisserie professionnel lame inox mache noire 4 03 6
112 | rivets U e
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Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 Tendance Haut de Gamme 240
143 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE §]
114 | Couteau tranchelard alvéolé iame de 30cmmanche noire a 03 Rivets U 4
415 | Couteautranchelard lame de 30cmmanche noire a 03 Rivets U 4
116 | Couteaux sommelier u 20
117 | Couvercle gastronome Inox GN 1/6 Sans poignée U 3
Cuillere a café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme 240
118 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
Cuillere & Dessert en Inox 3mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de 240
119 Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE U
Cuillere 3 entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme 040
120 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
Cuillere & moka en Inox (2.5mm} = 10 % 18/10 Tendance Haut de 120
121 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
422 | Cuillére a ragout cote inox 550 cl 12
Cuillere 3 soupe baguette inox 18/10 3mm t 10 % Tendance Haut de 240
123 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
124 | Cuillére d’Amour PP U é
Cuillére de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme 6
125 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE u
12¢ | Cuillére Portionneuse de Glace U 6
Cuillere Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme 240
127 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
428 | Cuvette carre 32X32 +/-5% u 4
129 | Dénoyauteur d'olive alu U 6
430 | DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16cm + 10 % U 4
— LY
431 | Distributeur a jus réfrigérant 02 réservoirs U 2
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132 DOUILLE SAINT-HONQRE LOT /2 U [ |
133 | Douilies en polycarbonate 24 Pcs 4
134 | Eminceur 30cm . ép 3mm. Lame Inox . Manche en ABS ITTO u 4
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 péeces minimum forme 5
135 | coeur U
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme 2
| 136 | carrée u LD
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme 5 N
137 | ovale U 4 Ne
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme 4 / \ k
138 | ronde - U ' |
139 | EPROUVETTE POUR PESE-SIROP U 2\ J
\
140 | ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longeur 285mm U 12|\ /
i
rd
141 | ESSOREUSE A SALADE 10L* 10 % U 2 A
142 | Fer a gigot en inox 18/10 manche en corne u 3 -
143 | Flacon verseur en polyéthylene 35 cm+ 10 % U 15
Fourchette a dessert en inox longueur 20 cm + 10 % tendance haut de 240
144 | gamme hoételier gualité supérieure u
Fourchette a entremet baguette inox 18/10 TENDANCE Hételier 360
. 145 | QUALITE SUPERIEURE = U
14¢ | Fourchette a escargot U 36
| 147 | Fourchette a huitres U 36
Fourchette a Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut de 144
148 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
: 149 | Fourchette 2 dents en inox 10 cm +/-5% U [
150 | Fourchette chef 2 dents eninox 18 cm +/-5% U 6
1 |
| 151 | Fourchette de service Pour buffet en inox U 48
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| 162 | Hételier QUALITE SUPERIEURE U
'| 153 | Fusil aiguiseur rond: série : bleu, jaune, noir 30 cm 10% U 5
Gant pour Four Résistant en Silicone aune T° jusqu'a 93° L43cm &
| 154 Re U
l 155 | Godet a couverts polyéthyléne u 8
156 | Grand Plateau de service de thé marocain argenté rectangulaire u 2
157 | Grattoir a manche 250 mm lame 100mm + 10 % U b
158 | Grattoir Poisson 18 cm +/-5% u 4
159 | Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses U 14
160 | Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm % 10 % U 14
161 | Jeu de 12 ébauchoirs a pate a sucre U 2
162 | Légumiére ronde en inox Diam 30 + 10 % U 10
163 | Légumiére ovale eninox L40/20 £ 10 % U 10
Lyre Genoise en Acier chromé{Shauteurs de coupe2a6 cm)l4dcm = 10 5
164 | % U
MBAKHRA EN ARGENTERIE GRAND MODELE 1FF CHOIX QUALITE 1
165 | SUPERIEUR ]
166 | Mesure graduée sur pied inox 1 U 8
167 | Mesure a cocktail double 2,5/055 clen Inox + 10 % U 10
168 | Mesure & cocktail double 2/04 clen inox + 10 % U 10
169 | Milasson eninox rond uni de @e0mmz=10% U 12
170 | Milasson @ de 22 cm 10 % u 12
Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE Hotelier 5
171 | QUALITE SUPERIEURE ]
Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 braleur TENDANCE Hételier 5
172 | QUALITE SUPERIEURE U L4

-

426
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Mini Chafing-dich rond argenté 1 braleur TENDANCE Hételier 6
173 | QUALITE SUPERIEURE U B
' 174 | Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts + 10 % U 2
175 | Moule a cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm + 10 % U 2
176 | Moule a cake évasé en inox 240x80 mm minimum u 6
1
177 | Moule a cake Inox 18%- 30 cm U 2
| Moule 2 cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @ de 55 mm une 6 ™
178 | hauteur de 50 mm minimum 1] \\
Moule a charlotte en inox capacité 1.5L diamétre 21 cm hauteur 9 cm 6 y
179 | +10% U 4l
1 144 1
180 | Moule a madeleine en silicone rectangle plaque de 17x12cm minimum U 6 - i
Moule & manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur 5cm + 10 6 F LY,
181 | % U ‘s /
182 | Moule a steak U 4 : >4
183 MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM # 10 % U 12
. 184 MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM + 10 % U 12
' Moule en polycarbongte demi sphére, Dimension plague : 27,5 x 13,5 12 i
185 | xht25cm+10% U
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g
pour un épaisseur de 3 mm Dimensions du moule {135x275) mm )
186 | Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur( 100x89) mm U
Moule en polycarbonate rigide 4 forme de pouponnette 12
Ceeur. Dimensions du moule { Lxl) ;{175 x 275) mm £ 10 %
187 U
Maule en polycarbonate rigide & forme de Tasse
Moyenne. Dimensions du moule {Lxl){ 175 x 275) mm Hauteur 24 mm 12
188 +10% U
189 | Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) £ 10 % U 10 |
190 | Moule étain kouglopef U
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191 | Moule exopan dariole lot de 6 U 2
192 | Moule inox dariole 0,051 + 10 % U 2
193 | Moule inox dariole 0,071 + 10 % U 2
194 | Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x7.5cm + 10 % U 4
Moules a chocolat Professionnels en silicone (10 Moules de forme 2
195 | différent) U
196 | Moulin & légumes en inox 32cm U 3
197 | Moulin a poivre en bois et acier vernis 22 cm/S U 20
Moulins a sel et a poivre manuel Duo sel/poivre transparent Acrylique 40
198 | 18 cm U
199 | Moule inox croguembouche U7 ;f,fh"' ‘:_::\\
200 | Moutardier en verre '{ 3”‘27 ‘*\{?;‘.\\
Chevalets de table numérougeés Acier inoxydable de 1 au 36, Dim 7.4 ’/‘_'f";/ ) B %
201 [x58x4.8cm+10% e b . LR
202 | Ouvre boites model de table en inox ‘ ) U ; :_E
203 | Panier a ménage (5piéces) en verre B U 55_‘ ,j
204 | Panier a pain en inox \U‘ A
205 | Panier a vin verseur en o;ier D\“ :,
206 | Paniére a pain en inox 25x18cm ovale £ 10 % U
207 | Passe - Sauce Chinois en Inox diam:18 cm U 4
208 | Passe-vite a/ grille étamée 3mm + 10 % U 4
209 | Passoire a2 poigne inox x 32 ; x45+ 10 % U 2
210 | Passoire Chinois Etamine Diam 20cm;24 cm + 10 % U 4 B
211 | Passoire conique 30 cm 1 10 % de diametre avec anse U 2
212 | Passoire rond toile 1,5mm+/-5% W] | 6
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213 . Peigne de Décoration Set de 7 piéces u 4

- 214 | Pellea Zhocolat Inox 18X10 cm £ 10 % U 6 -
215 | Pelle a four inox perforée U 2
216 | Pelle a four pizza hétre rond diam 35 cm +/-5% U 2
217 PELLE A HORS D'CEUVRES U 4
218 | Pelle a patisserie en inox u 4 o
219 Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm * 10 % U 6 “‘\;r_\
22¢ | Pelles en bois bout rond longueur :350/400/450 mm + 10 % U & 3
221 | Pelle Triangle en Inox & Manche Noir U [ i
229 | Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 cm U 2 !

| 223 | Petit seau a glagons U 10 o4
224 | Photophore en verre Lot de 4 piéces - U 24 il .
225 | PIERRE A AGUISER GROS 459 U 6
226 | PIERREA AGUISER MQOYEN 460 u 6
927 | Pince & gateau en inox L 20 cm u 6
228 | Pince @ Homard/noix L 12 cm u 6
229 | Pince & hors d'ceuvres | 21 cm U 6
230 | Pince a Servir en Inox; Manche en Vinyl Vert L23cm U 12

?. .Pi_nce péte de 100 mm en inox u 12
232 | Pince/Ciseaux Multi Usages en inox U 12

'—233 . “Pinc;tu Patissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm U &
234 | Pinceau a patisserie 30 cm ; 40cm;45¢cm U é 4
236 | Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester + 10 % U 12
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| 23g | Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm U 12
237 | Seaueninox gradué avec base 12 Its+ 5% . U 10
| 238 | Planche a Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm U 8
' 239 | Planche & Découper Jaune en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp:2cm U 8
L240 Planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm U 8
241 | Planche a Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm U 8 |
‘ ;42 Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm u 8 1
j 243 Planche & Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm U 8 _,u/." g S
| 244 | Plaque a débarrasser inox 40x30,18/10 u 10 ,f - =1 -"\ \
245 | Plaque atuile EN ALUM PERFOREE 60x40 10 % U 4 4 \
246 | Plague perforée tdle a pizza diamétre 30cm U 6 12 i|
247 | Plat a Sushien Mélamine 53 x18 x3 cm +5 % u 6 w LE !
248 | Platrond eninox Diam 30+ 10 % B u 20 \ ' ‘,-"f
249 | Platoval eninox L 60/20+ 10 % U 20 \\\ ;—’/
PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE: 27/22/16CM (1ER 5 S~ et
250 CHOIX) QUALITE SUPERIEURE U
PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE 65CM 6
251 QUALITE SUPERIEURE u
PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES, 5
252 | DIMENSION 1 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE. U
Plateau de service en inox a anse rectangulaire longueur 240x160x50 4
253 | mm £10% U
254 | Plateau limonadier diamétre 35 +5 % U
255 Plateau Miroir en Verre 1/1, 32,5 x 53 cm, H: 3cm + 10 % U

430
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256 | Plateau Miroir en Verre 1/2, 32,5 x 26,5cm, H: 3cm £ 10 % u I 4
257 | Plateau de service antidérapant 0,60/0,40 cm + 10 % de diamétre U 10 L
258 Plateau rond antidérapant 0,35 cm * 10 % de diamétre U 10 |
259 | Plateau réctangulaire antidérapant polypropyléne 35 x27 cm + 10 % U 10
260 | Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm u 12 /. %
261 Poches a décorer ; Série: 30 cm, 35cm, 40 cm U 12 [ =
g Poéle 2 frire alu anti-adhérente 20 cm + 10 % U 6 r( ' T - ‘
263 | Poéles a frire tdle blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24 cm, 40cm, 50cm u 2 [ i |
264 | Poéle a Paella24cm +10% U 3 Ay :
265 | Poéles a sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,51 U 4 A '/
266 | Poéle ANTIADHESIF & crépe @ 240 mm £ 10 % U 6 el
267 | Podle ANTIADHESIF 3 omelette @ 220 mm £ 10 % U 6 ' ]
Poéle en aluminium Anti-Adhésive:Série 20cm , 24 cm, 28cm,36¢cm 9
268 | ,A0cm 5% U
269 POELE CHOC JUNIOR ANTI-ADH 032CM, H4.4CM, EP:3.3 DE BUYER u 2
270 | Poéle de flambage ronde en cuivre diamétre 240 mm + 10 % U 4
I 271 . Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 £ 10 % U I 4
272 | Poéleeninox320mm+ 10% U [
773 Poéle ovale a poisson diam 36cmz 10 % en inox anti-adhérent U 6
274 | Poiredjus40ml+5% U 6
275 | Poissonniére en Inox 50cm U 1 j
_276 Pomme noisette ovale cannelée PP U 5
277 | Porte Adition en Inox 11x15.2 cm £ 10 % U 10 N
278 | PORTE FICELLE SUR PIED U 1 X

e
0y
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279 | Pot & café 0.5L en inox avec couvercle 12

280 | Pota lait 0.5L en inox avec couvercle 12

284 | Potalait 1L en inox avec couvercle 12

282 | Présentoir a Gateau Carré 31x31 cm; h16cm +10%

283 | Présentoir & Gateau Carré 31x31 cm: h8cm £10%

284 | Présentoir Buffet h: 12cm * 10 %

285 | Présentoir Buffet h: 8cm + 10 % S B8 ,”{C;’ at 1” |

286 | Racle tout nylon 120X95 mm % 10 %

f st T
Jpe E-r.ygg‘:fs}&hi 41183 15y

287 | Racloir & billot professionnelle Long 17cm + 10 %

288 Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht 10cm + 10 %

289 | Ramasse miette en inox

290 | Ramequin en verre trempé diametre 8.5cm £ 10 %

294 | Rape 6faces enInox h{24cm)

2g2 | Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur

N e

293 Réchauds A flamber de table a cartouches de gaz : 0,35/0,28 + 10 %

294 | Assiette en ardoise,assiette de présentation,Anthracite 30X10CM

295 | Assiette en ardoise,assiette de présentation,Anthracite 26X16CM

29g | REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm +10%

297 | REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm 10%

| 298 | Rince doigts citrons

299 Rondeau bas avec couvercle en Inox , Série : 20cm/24cm/28cm

(< 3 IS B B S B e R e BN N

300 | Rouleau a Patisserie en Bois 50 cm

clcelclcijc|c|c|c|c |c|c |jc |c | |Cc |c |€ |c |C |c |c |c &
~0
o~

N

301 | Rouleau & pétisserie nylon @45mm 5%
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| 302 Rouleau multicoupe uni 5 roulettes | U ) |
303 | Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur + 10 % ' U 12
304 | Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22 1] 12 o
"_305 Saladie£Carré Blanc en mélamine 12.5,04 L+ 10% U 24 I‘/_'," >
306 | Saladier en Mélamine 19.5x 19.5 £ 10% U 24 & .
307 | Saladier en Mélamine 25.5x25.5 +10% U 24 [ i
Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur / 24 [ ™1
308 | capacité 750cl minimum U \ 7t
!
309 | Saliere et poivriere en verre diamétre 3.5 cm + 10 % U 48 \ A
210 | SAUCIERE EN INOX - 25Ct U 24 \o
Saucier Porcelaine blanc Style classique finition élégante H8 x L18 x P6 24
311 | +£10% U
312 | Sauciére "Aladino” en Inox : 150 mi 12
| Saupoudreuse en inox a Figures Fines: 9.5x7cm hotelier QUALITE 12
313 | SUPERIEURE U
314 | Sceauxavin3L+10% U 12
315 | Scie Boucherie - 40 cm en Inox- U 2
| 316 | SERIE 2 BASSINES % SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35 + 10 % U 4
347 | SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM+ 10 % fond renforcé U 4
| 348 | SERIE4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10 u | 3
319 SERIE DE 3 PLAQUSE A ROTIR INOX 40-50-60+ 10 % u 4
| 320 | SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36 u 4
SERIE DE 6 CASSEROLE 16-18-20-22-24-28 en inox avec fond renforcé 4
321 | 18/10 ]
SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 avec fond renforcé 4
322 | 18/10 U
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)

324

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROQCAIN : (3 SUCRIERS
PETIT MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A

PIEDS, DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE SUPERIEURE

325

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE

326

SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix

327

Shaker en inox 75 cl

| 328

Siphon a créme en Inox 0.5 L

329

Souffle & sucre 340 mm + 10 %

330

Soupigre en Porcelaine 320 ¢l +10%

331

Soupiére en inox Diametre 24 + 10 % avec couvercle

332

Soupiére en inox Diametre 24 + 10 % sans couvercle

333

Soupiére sur Pied avec Couvercle en Inox: 22cm + 10 %

334

Sous Bol 3 consommer en Porcelaine Blanche

335

Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm

336

Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm

337

Spatule en silicone 25 ¢cm ; 35cm

338

Spatule iame fibre de verre, Série : 25CM ;30cm;40cm;50cm

339

SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM

340

SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25cm;30cm

M

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM

342

Spatule longue coudée manche solide 20cm

343

Spatule maryse en caoutchoucde 230 mm £ 10 %

clclclcilcic |c|lc|e |c|c |c |c |c |c |c |c |c |c |c
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| Spatules patissigre longueur 240 mm; 340 mm Manche polypropyléne 12
344 | Lemeinox£10% u
345 | Spatule en Elastomére thermoplastique: 45cm U 8
346 | Sucrier métal argenté sans couvercle 23 ¢cl+10% U 24
347 | Sucrier En inox avec couvercle 23 cl+10% U 24
| 348 | Sucrier en porcelaine blanche qualité superieure 23 ¢l + 10 % U 24
349 | Support Buffet55.5x19cm+10% U 4
350 | Support Menu & Pince 30 cm + 10 % u 24
351 | Support rotatif pour décoration Gateau u 2
I 352 | Support Buffet 39x39 cm u 4 ‘
Bl 1] 11— — e
! 353 | TABLIER BOUCHER METAL U 1 ' ‘\\ 1 ‘\
354 | TAMIS EN INOX 18/10-DIAM 26 CM U 6 Ve \
355 | Tamis a farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ; 1.8mm £5 % | U [ L] ‘_;"_.____r)r’ # |
. . i o
356 | Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm 5% | U 6 1\‘ : ” r_;
357 | Tapis a décor relief Arabesque 25x 18,5cm+5% U 4 4 : f
358 | Tapis & décor relief Coffee 25 x 18,5 cm +5 % U 4 " /
3159 | Tapis ensilicone de cuisson anti-adhérente 52X32cm £ 5 % U b -
360 | Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm +5 % U 6
Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hételier QUALITE 0 |
361 | SUPERIEURE U
Tasse + Sous Tasse & Petit Déj.23¢! en mélamine hdtelier QUALITE 0
| 362 | SUPERIEURE U
363 | Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm U
364 | Theiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax U
365 | Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax U 12
L %\

435
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Tendance Haut de Gamme Hdtelier QUALITE SUPERIEURE
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366 | Thermomeétre Infrarouge 2
3g7 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir1.5L 15
368 | Thermos en inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1L 24
Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance Haut de Gamme 48
369 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut de - r—
a s 48 ,0/::»\ ]
370 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE e T
Verre a Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme Hbtelier 69” i /
371 | QUALITE SUPERIEURE 5
Verre 3 Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de Gamme j&! g’ ";'L:i"-:i‘ ¥
a7 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE o v, _
VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 2\<9 B R L
373 | SUPERIEURE L
Verre a biére « fliite » "verre sonore" Tendance Haut de Gamme
374 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Verre & cocktail 21 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
375 | SUPERIEURE
Verre 4 cognac 25 cl "verre sonore" Tendance Haut de Gamme o4
376 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Verre 3 dégustation "verre sonore" Tendance Haut de Gamme 36
377 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Verre a eau 20 ¢l "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hételier 180
378 | QUALITE SUPERIEURE
379 | Verre & eau gobelet cristallin 25 cl 180
Verre & irish coffee 23 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 24
380 | SUPERIEURE
Verre 3 pied cristallin tulipe 16 ct, 19 cl, 25 cl "verre sonore” 180

.
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| | Verre & Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hbtelier 120
382 QUALITE SUPERIEURE U
Verre gigogne 22 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 48 |
| 383 | SUPERIEURE | u o |
| Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 48
384 | SUPERIEURE B u ] ¢ iR
Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hgtelier QUALITE 48 el b=
385 | SUPERIEURE U y ‘ -\_\ }
7 La AN
Verre Martigue 32¢| Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 48 [ ‘\" |“\
386 | SUPERIEURE U LLE | ; ¥
Verre Normandie 24c¢! ; 16 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier 48 [ & s i
| 387 | QUALITE SUPERIEURE | u \ g/ -
Verre Old fashioned 30cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 34 \ s,
| 388 | SUPERIEURE - U Vi
Verre/Flite 8 Champagne "Normandie" 18cl “verre sonore” Tendance 48 = ‘_.-'
389 | Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE ¥] 4 ol
390 @ Vide Pomme Polypropyléne :15 mm
' 391 | Zesteurverticale U
TOTAL HT
| TOTAL TVA
TOTAL TTC

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinées uniquement & la formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels
& ce sujet.

Signature et cachet du concurrent

437




12025

AOQ

res

| d

D

QOFPPT/DAL/DAL/SAE

—oc
I



